
1. Fundacja świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy Fundacja świňtokrzyskich Szef·w Kuchni                               

i Kucharzy powstağa z inicjatywy Rafağa Korusa, Michağa Markowicza, Huberta Saneckiego, Macieja 

Musiağa, Krzysztofa Zamczyka, jako organizacja skupiajŃca ludzi ŜciŜle zwiŃzanych z gastronomiŃ ï piňciu 

szef·w kuchni. Fundacja zostağa zarejestrowana w Krajowym Rejestrze SŃdowym 07.12.2015 roku pod 

numerem 0000589814 w X Wydziale SŃdu Rejonowego w Kielcach. Numer Identyfikacji 

Podatkowej:6572920667, Numer REGON: 363162460. Dnia 18 maja 2018 roku Fundacji przyznano status 

Organizacji PoŨytku Publicznego. Siedziba Fundacji mieŜci siň w Kielcach przy ul. Jana Nowaka-

JezioraŒskiego, nr 37, lok. 1, 25-432 Kielce. 

2. Struktura organizacyjna Fundacji świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy Fundacja świňtokrzyskich 

Szef·w Kuchni i Kucharzy skupia ludzi peğnych pasji, kt·rzy pragnŃ bezinteresownie uczestniczyĺ w rozwoju 

kulinarnych zdolnoŜci mğodych ludzi, ale i takŨe rozwijaĺ ŜwiadomoŜĺ zdrowego trybu Ũycia, a w tym 

odŨywiania. Z uwagi na fakt, iŨ Fundacja w przyszğoŜci bňdzie siň staraĺ o status Organizacji PoŨytku 

Publicznego, statut Fundacji przewiduje dwa niezaleŨne organy zarzŃdzajŃce. Zgodnie z treŜciŃ Ä 25 Statutu 

Fundacji świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy organami Fundacji sŃ Rada Fundacji jako organ nadzoru 

oraz ZarzŃd Fundacji jako organ kierujŃcy pracami Fundacji i zarzŃdzajŃcy jej majŃtkiem. 

Rada Fundacji stanowi organ nadzoru nad prawidğowŃ realizacjŃ cel·w statutowych Fundacji. Czğonkowie 

Rady wyznaczajŃ kierunki jej dziağania i rozwoju, zatwierdzajŃ uchwağy ZarzŃdu, przyjmujŃ sprawozdania                 

z dziağalnoŜci, czuwajŃ nad prawidğowym wydatkowaniem powierzonych Fundacji Ŝrodk·w finansowych. 

Dodatkowo wyraŨajŃ opinie w sprawach przedstawionych przez ZarzŃd. Radň Fundacji świňtokrzyskich 

Szef·w Kuchni i Kucharzy od dnia 7 grudnia 2015 roku do dnia dzisiejszego tworzŃ: PrzewodniczŃcy: 

Krzysztof Zamczyk Czğonek rady: Mateusz Goliszewski. 

ZarzŃd Fundacji stanowi organ zarzŃdzajŃcy FundacjŃ. Odpowiedzialny jest za realizacjň cel·w statutowych. 

Czğonkowie ZarzŃdu odpowiadajŃ za pozyskiwanie Ŝrodk·w na cele statutowe oraz ich prawidğowe 

wydatkowanie. ZarzŃd odpowiada r·wnieŨ za zgodne z prawem, Statutem i Regulaminem realizowanie misji 

Fundacji świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy. Ponadto reprezentuje Fundacjň w kontaktach                                 

z administracjŃ paŒstwowŃ oraz ze sponsorami i partnerami. 

ZarzŃd Fundacji świňtokrzyskich Szef·w kuchni i Kucharzy od dnia 7 grudnia 2015 roku do dnia 10 kwietnia 

2017 tworzyli: - Prezes ZarzŃdu - Rafağ Korus - Vc-prezes - Michağ Markowicz - Skarbnik - Hubert Sanecki. 

Od dnia 10 kwietnia 2017 roku skğad ZarzŃdu Fundacji ulegğ zmianie i skğadağ siň z: - Prezes ZarzŃdu - Rafağ 

Korus,  Skarbnik - Hubert Sanecki. Obecnie ZarzŃd skğada siň z : Prezes ZarzŃdu - Rafağ Korus - Vc-prezes - 

- Hubert Sanecki. 

3. Informacja o celach statutowych Fundacji Fundacja jest elitarnŃ grupŃ świňtokrzyskich Szef·w Kuchni                   

i Kucharzy, kt·ra nie nastawia siň na wielkoŜĺ struktury, ale przede wszystkim na efektywnoŜĺ dziağania, 

innowacyjnoŜĺ w realizacji projekt·w oraz maksymalnŃ skutecznoŜĺ w swoich dziağaniach. KaŨdy z nas 

gotuje inaczej i w innym stylu. Lecz ğŃczy nas jedno: pasja gotowania, szacunek do kuchni polskiej oraz 

naszych rodzinnych smak·w. Inspiracja smakami, zapachami i teksturami jest naszŃ podstawŃ kulinarnŃ i byğa 

motywacjŃ do powoğania Fundacji. Gğ·wnym celem Fundacji jest integracja cağego Ŝrodowiska szef·w kuchni 



i kucharzy z regionu Ŝwiňtokrzyskiego, a takŨe os·b z nimi wsp·ğpracujŃcymi. MajŃc na uwadze poprawň 

warunk·w pracy kucharzy w ich miejscach zatrudnienia , czğonkowie Fundacji pragnŃ dŃŨyĺ do stworzenia 

uniwersalnego kodeksu pracy zawodu ĂKucharzò, co w przyszğoŜci moŨe stanowiĺ kluczowŃ rolň w ochronie 

interes·w zawodowych i gospodarczych Ŝrodowisk zwiŃzanych z gastronomiŃ. 

Kolejnym kluczowym celem Fundacji jest rozwijanie rodzimej gastronomii, propagowanie wiedzy, receptur 

i regionalnych tradycji kulinarnych oraz kreowanie dobrych wzorc·w kulinarnych. Takie dziağanie ma 

obejmowaĺ nie tylko region Ŝwiňtokrzyski i pozostağe terytorium Rzeczpospolitej, ale ma takŨe Ăwychodziĺò 

poza granice kraju. Dziňki temu czğonkowie Fundacji bňdŃ mogli nieustannie uzupeğniaĺ swŃ wiedzň oraz 

swoje umiejňtnoŜci zawodowe. Fundacja przeprowadza, a takŨe pomaga w przeprowadzaniu pokaz·w, 

szkoleŒ, konkurs·w i wystaw. Dlatego teŨ czğonkowie Fundacji nieustannie organizujŃ bŃdŦ wsp·ğorganizujŃ 

konkursy, szkolenia i staŨe, kt·re sŃ nie tylko niezwykğym doŜwiadczeniem, ale i pozwalajŃ uczestnikom na 

zmianň swojego dotychczasowego stylu Ũycia i wiňkszŃ dbağoŜĺ o swoje zdrowie. Wspomniane dziağania 

przeznaczone sŃ nie tylko dla os·b zwiŃzanych z gastronomiŃ. W celu realizacji cel·w statutowych, 

szczeg·lnym celem Fundacji jest wspieranie dziağaŒ i wsp·ğpraca na zasadach partnerskich ze wszystkimi 

organizacjami, kt·re skupiajŃ w swych szeregach szef·w kuchni i kucharzy z cağej Polski. Od poczŃtku 

dziağalnoŜci gğ·wny ciňŨar realizacji misji statutowej spoczywa na zağoŨycielach Fundacji. ŧadna z os·b, kt·re 

wğŃczajŃ siň w dziağalnoŜĺ Fundacji nie otrzymuje wynagrodzenia. Dlatego teŨ jesteŜmy dumni, Ũe moŨemy 

wsp·lnie i bezinteresownie dzieliĺ siň wiedzŃ i nieŜĺ pomoc tym, kt·rzy tego potrzebujŃ. Fundacja realizuje 

swoje cele r·wnieŨ poprzez szereg dziağaŒ w Ŝrodowisku rynku HoReCa oraz dziağania spoğeczne na rynku 

lokalnym. Dziağania Fundacji skupiajŃ siň na dğugoterminowych celach strategicznych oraz budowaniu 

pozytywnego wizerunku w Ŝrodowisku gastronomicznym. 

4. DziağalnoŜĺ statutowa Fundacji świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy w 2018 roku. JuŨ od momentu 

powstania tj. od 2015 roku Fundacja świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy podjňğa szereg dziağaŒ, 

dziňki kt·rym realizacja cel·w statutowych nabrağa znacznego tempa. Niemal kaŨdego miesiŃca czğonkowie 

Fundacji uczestniczyli w r·Ũnych akcjach, eventach, organizowali i wsp·ğorganizowali konkursy. 

Niejednokrotnie byli zmňczeni, jednak satysfakcja, kt·rŃ odczuwali podczas realizacji zağoŨonych przez nich 

cel·w statutowych, zawsze przynosiğa wielkŃ radoŜĺ. 

 

¶ 2 stycznia 2019 

 

II Og·lnopolski Konkursu Kulinarny JUNIOR CULINARY CUP zostağ objňty patronatem Marszağka 

Wojew·dztwa świňtokrzyskiego, Prezydenta Miasta Kielce oraz Kuratora OŜwiaty w Kielcach. 

 

Regulamin konkursu znajdziesz tu:http://fundacjakulinarnakielce.pl/ogolnopolski-konkurs-kulinarny-junior-culinary-cap-edycja-ii/  

 

 

 

https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/2975486252476744
http://fundacjakulinarnakielce.pl/ogolnopolski-konkurs-kulinarny-junior-culinary-cap-edycja-ii/?fbclid=IwAR1dfQhNaKudgrHczMEAHfy0Mh1afwh66OPR7UmvIjCawaNB-9VXChww9WQ


 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



¶ 2 stycznia 2019 

 

Media o nas - Promocja II Edycji Og·lnopolskiego Konkursu Kulinarnego Junior Culinary Cup 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

              

            



 

¶ 5 styczna 2019 

Przypominamy, Ũe moŨna przekazaĺ sw·j  1 % podatku na nasze cele statutowe 

 

 

 

¶ 16 stycznia 2019 

 

Polska Akademia Sztuki Kulinarnej objňğa patronatem merytorycznym nasz II Og·lnopolski Konkurs 

Gastronomiczny "Junior Culinary Cap" 

Polska Akademia Sztuki Kulinarnej Jest og·lnopolskŃ organizacjŃ zrzeszajŃcŃ najwybitniejszych 

fachowc·w, szef·w kuchni, restaurator·w oraz znawc·w i propagator·w sztuki kulinarnej. Ich priorytetem 

jest kultywowanie narodowej kuchni polskiej, tworzenie profesjonalnej bazy szkoleniowej, ksztağcenie 

kucharzy oraz promowanie kultury kulinarnej. 

 

 

 

 

¶ 17 stycznia 2019 r. 

Fundacja świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy zostağa jednym z parter·w w projekcie realizowanym przez 

Zesp·ğ Szk·ğ ZDZ w Kielcach ,,JA KUCHARZ. JA HOTELARZ. JA PRZEDSIŇBIORCA!ò. 

Celem projektu jest rozbudzenie wŜr·d uczni·w postaw przedsiňbiorczych oraz zdobycie wiedzy praktycznej na temat 

tworzenia i zarzŃdzania przedsiňbiorstwem. W ramach realizacji projektu uczniowie ksztağcŃcy siň w zawodzie technik 

https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/photos/a.1265237126835007/2999409456751090/?type=3&__xts__%5B0%5D=68.ARADCofTlKyA6wfn36vqJtG2eFfq6_QtCuXfyOAjkJ6Vz0TXim2tWHG-_06WMBxiJLDMLVhEAbqul3W8JgMe4UzLk_eB92zzeBk7lX9RL__-3jxmlonyf-dsBiC7pEOqPRmLMZcarbYH_hKV5iWzkMS38yLDciEoY4gFznhn9EAjApvBmyueZ_g4z0PZmAPZ2M7Dnd1mlPbbd5moyXyEOPRHIX5WkihhLa83HtVNpUA_0nNWYL-_o5T9Dm5vkkprRrsJmhEkQyhxa-_VMI-yn2eDcwCBV85o4ovWH61WSyNk8wDjO-CHPHGTJhBdcNyDseQAJmc9ZGhqHTQtLibDrB2poegA&__tn__=-R
https://www.facebook.com/pask16/?__tn__=K-R&eid=ARBFiqWZonxpNPhNqZvOJs2mfmtFPN6r0jFlm4GFnjw70cv-4okQGyhlm75kQBMXcR0yyaNvcaC9PegG&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARADCofTlKyA6wfn36vqJtG2eFfq6_QtCuXfyOAjkJ6Vz0TXim2tWHG-_06WMBxiJLDMLVhEAbqul3W8JgMe4UzLk_eB92zzeBk7lX9RL__-3jxmlonyf-dsBiC7pEOqPRmLMZcarbYH_hKV5iWzkMS38yLDciEoY4gFznhn9EAjApvBmyueZ_g4z0PZmAPZ2M7Dnd1mlPbbd5moyXyEOPRHIX5WkihhLa83HtVNpUA_0nNWYL-_o5T9Dm5vkkprRrsJmhEkQyhxa-_VMI-yn2eDcwCBV85o4ovWH61WSyNk8wDjO-CHPHGTJhBdcNyDseQAJmc9ZGhqHTQtLibDrB2poegA
https://www.facebook.com/pask16/?__tn__=K-R&eid=ARAViCDmhTJyWLe_flW_RfkouIVJhZmYBc7e8BNzd_ZZ1wFJ8_FaCg3xrGNIVZpqAvFHlwc2QlZAYmVa&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARADCofTlKyA6wfn36vqJtG2eFfq6_QtCuXfyOAjkJ6Vz0TXim2tWHG-_06WMBxiJLDMLVhEAbqul3W8JgMe4UzLk_eB92zzeBk7lX9RL__-3jxmlonyf-dsBiC7pEOqPRmLMZcarbYH_hKV5iWzkMS38yLDciEoY4gFznhn9EAjApvBmyueZ_g4z0PZmAPZ2M7Dnd1mlPbbd5moyXyEOPRHIX5WkihhLa83HtVNpUA_0nNWYL-_o5T9Dm5vkkprRrsJmhEkQyhxa-_VMI-yn2eDcwCBV85o4ovWH61WSyNk8wDjO-CHPHGTJhBdcNyDseQAJmc9ZGhqHTQtLibDrB2poegA


hotelarstwa i technik Ũywienia i usğug gastronomicznych realizujŃ zajňcia warsztatowe z zakresu zarzŃdzania 

przedsiňbiorstwem oraz tworzenia wğasnego biznesu. 

Uczniowie w ramach zajňĺ praktycznych bňdŃ tworzyĺ sw·j START-UP a nastňpnie prezentowaĺ go na sesji 

pitchingowej przed przedstawicielami Partner·w projektu m.in. Fundacja świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy. 

Najlepsze prezentacje zostanŃ nagrodzone wycieczkŃ do Centrum PieniŃdza NBP im. S. Skrzypka w Warszawie. 

,,Projekt realizowany z Narodowym Bankiem Polskim w ramach programu edukacji ekonomicznejò 

 

 

Å 22 stycznia 2019 r. 

Szef konkursu Hubert Sanecki w kilku sğowa na temat naszego wydarzenia. 

 

 

 

 

 

 

¶ 24 stycznia 2019  

Zainteresowanie naszym konkursem przeszğo nasze najŜmielsze oczekiwania   Komisja konkursowa                   

z nadesğanych zgğoszeŒ wybrağa 19 propozycji, kt·re speğniağy wszystkie wymogi regulaminowe oraz 

reprezentowağy odpowiednio wysoki poziom wizualny jak i merytoryczny. Niestety mogliŜmy wybraĺ tylko 

https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/?__tn__=KH-R&eid=ARCU7J0gbVxHaKMJsXMamfP0uCMljqfPuXVFTYWp-6-zSnvhiWcbHpermY2vmi-XskuJEGqCSZSGmX5G&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBFcLQrUbc3Y28cikGUw0RmaXm6GRhsRYCL4djyzJ0Z9w4aV6gb_th9U5b8V4BBzAC0lv-XzpG1y__3lBYFr3ai0nu4undI8q5IvZY1_JVfljFD939-QZJshjXaMcl3-iuSQP1ZcO7IAEjR1gUJlTGizY60m4_HexkOq7dvtoBQCmhFvDuO6MwDVqGZAp9bfkAaXlsk6RbZzAawoM_QMJwn3McUViWMN9tkb13mmdwgS4HPfuUJl4nyIFjVQUfNduJ-nVNoy22YwTkYKxPHQtoHIdR0i6mbst8qawmwCsBgfdqXJ-fLy8TwVidDh5m4B-T4STKimufVDktQ3LwuvIQyBo5VAqTcN-hed_OkNauI9MPWUg3fwzFOpmalVcUF1BcQfir9XCh8cDS9qygz74ntSVhZd8cPZux_C925HHvJUyeS_zQ1-5rj_ERL9R3TvNA8VKxctIjs9xSPOTESQiXsoZianOFg-U9xjJHevxTkfd6bAI3o7OQQPsuX
https://www.facebook.com/hubert.sanecki?__tn__=K-R&eid=ARBSj-OmxpZjZ5d5I7WQZhXUXeNV1OBcnPA5twbQuBy_JhJh5kI5GgWI85IDOdATlyOtNcKn7g0BcOa8&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARCoqKQYjgihp7tPXxCBuu7DWGdFi5koJaFWwTMwnH2mPy47SLymmSlwhDLgXgfzSOFuAjte5GPf5F2shtaKsN3-oyuz6AbbDX_Sz44V66xZFSfD8FwwE8iVHOEYqLRVmb6i0K2YDTRvlgq42cZZ5omm-9dWLIHoD1lYUQd7xf7uAj6BE95TpyVVsvmcbpXMFfGSWQt2wyDbS_-7tmVuaBdDek5tEkVj1i4sMj6XVFqbW_kDBDsnUJP7yjVzGphF7TbVrWIELH64OaeN8f1CxbxWd4eHgTfFCYbT_QfB_j0eMNIdxnT_sCgCjDUHusavVSY4cjWCLUYGJnQ7lUSkdIeG_Qvg
https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/photos/a.1265237126835007/3017207594971276/?type=3&__xts__%5B0%5D=68.ARCKrMMwyhidzQiSpH1gca99DE42SOD2FKeGuERadbv3EYZSe90Z0wrCG6px7V6rGf0NbD62ykdb5WviNhrPmwC7lUz4spdNs0AW4e8fh-4HON4SMOORouVPkqhce4vQNBhROMnVr6XVyBOXen-Wk8OdqZZFV6ebzyJlHkv5YEpkOqmV3unb9UOimfJvjL09lVywX_iBqSFxjx4Y8NYc25funiSR3ES0eZokV-hn_ZIFngoI8MitEkOCYyzu4ZL68fVmCxSPnpMjoezUXkxZCmcMwyc2OIakZXmwaSeao1lOFyad1SiNZbmDxnUk4Lo2Vnbjk0_drjExMwkhtm6YbDSKxkMH&__tn__=-R


8 finalist·w... Ё  R·Ũnica w punktacji pomiňdzy poszczeg·lnymi kreacjami kulinarnymi byğa czasami 

bardzo niewielka i tak naprawdň wszyscy Ci mğodzi, wspaniali ludzie powinni mieĺ szansň na udziağ                       

w konkursie. 

Serdecznie gratulujemy naszym finalistom  Wy juŨ jesteŜcie pewnego rodzaju zwyciňzcami.                  

6 lutego 2019 staniecie przed ostatecznym egzaminem, kt·ry udowodni kto z was ma najwiňkszŃ wolň walki, 

kto posiada umiejňtnoŜĺ opanowania stresu oraz kto w tym dniu wykaŨe siň najlepszym smakiem  

Nasi finaliŜci to: 

Daniel Bewko ï Zesp·ğ Szk·ğ Zawodowych nr. 4 OPOLE 

Szymon Janecki ï Zesp·ğ Szk·ğ Gastronomicznych WROCĞAW 

Karolina Bogocz ï Zesp·l Szk·ğ Ekonomicznych WODZISĞAW śLłSKI 

Arkadiusz WoŦniak ï Technikum Lider LUBLIN 

Karol Starzyk ï Zesp·ğ Szk·ğ ZDZ KIELCE 

Tobiasz Baluka ï Technikum Lider LUBLIN 

Dawid Rozmus ï Zesp·ğ Szk·ğ nr. 1 NOWY SłCZ 

Krzysztof Kowalski ï Zesp·ğ Szk·ğ Gospodarczych RZESZčW 

Serdecznie dziňkujemy teŨ, reszcie uczestnik·w naszych zmagaŒ oraz ich opiekunom, kt·rzy niestety nie 

dostali siň do Ŝcisğego finağu. NaleŨŃ wam siň ogromne brawa ὙὙὙ  

Na wyr·Ũnienie zasğugujŃ : 

Artur Marciniak ï Oğawa 

Bartek Matysek ï Kielce 

Angelika Halama ï Lubiniec 

Marcin Znyk ï świdwinie 

Zofia Klepacz ï Starachowice 

Daniel Czaja ï Mielec 

Klaudia Kowalska ï Kielce 

Daniel Pelechaty ï Gorz·w Wielkopolski 

Karolina Staszewska ï Sandomierz 

Anna Elsner ï Wodzisğaw ślŃski 

Ğukasz Skowron ï Wodzisğaw ślŃski 

Mamy nadziejň, Ũe jeszcze siň spotkamy na kulinarnym szlaku! 

 



 

 

Konkurs ma formuğň otwartŃ, zatem zapraszamy wszystkich uczni·w, nauczycieli i pasjonat·w gotowania 

do odwiedzin naszego wydarzenia. 

 

¶ 28 stycznia 2019 r. 

 

 

 

¶ 6 lutego 2019 

II Og·lnopolski Konkurs Kulinarny - Junior Culinary Cap 

Pierwsi zawodnicy juŨ na stanowiskach czas start ṵ  

Ostro teŨ dziağa nasz mistrz Ŝwiata w carvingu Grzegorz Gniech i oraz jego prawa rňka Sylwia 

KruszyŒska tworzŃ cuda na oczach naszych goŜci Ὅ 

#Unox Polska 

https://www.facebook.com/carving.gniech?__tn__=K-R&eid=ARAAEjS5Me8PxRYTOnRMw9dUvZpD-vruhSOUAlCsrQ65cPNE2PQiVU-ZJC7c95JxA0gOiQUw1mei7IVs&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARAysZDPUrhzQGESGvZPId3EhXAzwSz2yVJqXh30WIsRBw_C5aSzXPDY8HsOQOQEqyOU2SNrdoUJ3JbwHuQgwThVpHeLdaQlCwnLtTBKWcuXnm8tUb4JhM2Pk3npE-pQupb36Wck3CxUmzI8n6FskXiBoFVdGX8dWw2ULCeK8UjKMgsBPXr2xfzhjw3-zruEdXzz1J9J_MO6lm-TuRoEsIhgG4S6-sC_7n0mfdyvDgq4y0y4qWq8N8ErQrgqGo6peBn7LFox3we4KWNIquk1hrLiMXkJLdntZK4E5cGq2af6CtqaMAQeSHOjPMdrQgewjkyxXxQW3RyQBRzl5LDj3xf3BVyW
https://www.facebook.com/profile.php?id=100007108517831&__tn__=K-R&eid=ARBkLnng3VvlYRf09XmdMgAx6HqxuxTpuaMp3MSZ36R6KBVCbkjSqAh5zZWgFnc_v2XPdjTBMoD9NfzR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARAysZDPUrhzQGESGvZPId3EhXAzwSz2yVJqXh30WIsRBw_C5aSzXPDY8HsOQOQEqyOU2SNrdoUJ3JbwHuQgwThVpHeLdaQlCwnLtTBKWcuXnm8tUb4JhM2Pk3npE-pQupb36Wck3CxUmzI8n6FskXiBoFVdGX8dWw2ULCeK8UjKMgsBPXr2xfzhjw3-zruEdXzz1J9J_MO6lm-TuRoEsIhgG4S6-sC_7n0mfdyvDgq4y0y4qWq8N8ErQrgqGo6peBn7LFox3we4KWNIquk1hrLiMXkJLdntZK4E5cGq2af6CtqaMAQeSHOjPMdrQgewjkyxXxQW3RyQBRzl5LDj3xf3BVyW
https://www.facebook.com/profile.php?id=100007108517831&__tn__=K-R&eid=ARBkLnng3VvlYRf09XmdMgAx6HqxuxTpuaMp3MSZ36R6KBVCbkjSqAh5zZWgFnc_v2XPdjTBMoD9NfzR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARAysZDPUrhzQGESGvZPId3EhXAzwSz2yVJqXh30WIsRBw_C5aSzXPDY8HsOQOQEqyOU2SNrdoUJ3JbwHuQgwThVpHeLdaQlCwnLtTBKWcuXnm8tUb4JhM2Pk3npE-pQupb36Wck3CxUmzI8n6FskXiBoFVdGX8dWw2ULCeK8UjKMgsBPXr2xfzhjw3-zruEdXzz1J9J_MO6lm-TuRoEsIhgG4S6-sC_7n0mfdyvDgq4y0y4qWq8N8ErQrgqGo6peBn7LFox3we4KWNIquk1hrLiMXkJLdntZK4E5cGq2af6CtqaMAQeSHOjPMdrQgewjkyxXxQW3RyQBRzl5LDj3xf3BVyW
https://www.facebook.com/hashtag/unox?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARAysZDPUrhzQGESGvZPId3EhXAzwSz2yVJqXh30WIsRBw_C5aSzXPDY8HsOQOQEqyOU2SNrdoUJ3JbwHuQgwThVpHeLdaQlCwnLtTBKWcuXnm8tUb4JhM2Pk3npE-pQupb36Wck3CxUmzI8n6FskXiBoFVdGX8dWw2ULCeK8UjKMgsBPXr2xfzhjw3-zruEdXzz1J9J_MO6lm-TuRoEsIhgG4S6-sC_7n0mfdyvDgq4y0y4qWq8N8ErQrgqGo6peBn7LFox3we4KWNIquk1hrLiMXkJLdntZK4E5cGq2af6CtqaMAQeSHOjPMdrQgewjkyxXxQW3RyQBRzl5LDj3xf3BVyW&__tn__=%2ANK-R


 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

¶ 6 lutego 2019 

 

II OGčLNOPOLSKI KONKURS KULINARNY JUNIOR CULINARY CAP Kielce 6 lutego 2019 dobiegğ 

koŒca ṵ  

Nasz ubiegğoroczny mistrz obroniğ tytuğ!! 

Krzysztof Kowalski z Rzeszowa zajŃğ pierwsze miejsce, tuŨ za nim z niewielkŃ r·ŨnicŃ punkt·w na podium 

znalazğ siň Dawid Rozmus z Nowy SŃcz natomiast trzecie miejsce zajŃğ nasz krajan Karol Starzyk z Kielc!!! 

Serdecznie gratulujemy zar·wno zwyciňzcom jak i reszcie uczestnik·w to wy wszyscy byliŜcie dziŜ 

gwiazdami tego wydarzenia Ю  

Dziňkujemy naszym jurorom za pracň, wysiğek i zaangaŨowanie Brawo Wy!!! 

Zbyszek KopyckiὙ  

Robert GğydaὙ  

Piotr PapieŨὙ  

Tomek Pawlusek Ὑ  

Grzegorz MiŜta Ὑ  

https://www.facebook.com/zbyszek.kopycki?__tn__=K-R&eid=ARAspubWvYITJCssLc9PzC9BHTVqlFDTYoXf4XA7xFlYdAZ0wQpYZddISAoU-S_Ww83WXvAigv3SLrzR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/robert.glyda?__tn__=K-R&eid=ARBBgddWoCVmklPShuc3v69EnKpPDzlU2yslmXlnGHSnwIoVtZdQOXen1uL2x3V3uVUEiUgDOcDV6ilJ&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/piotr.papiez.90?__tn__=K-R&eid=ARDcpsSwTds_5dURqeHexlKp1-wleVuJAmR9CbQ1WBdeUw5VCY63Y02hU6pr5rqPq-__qm9R3BWhlK8i&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/tomek.pawlusek?__tn__=K-R&eid=ARBVljainL59i1vL-GhPy-bpwU3qxS9zyEhmmr0s2fK6UltFhHMs3JQNbSA2XiH1ihS2A5O0fHAPXEZJ&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/grzesiek.mista.7?__tn__=K-R&eid=ARCw9lx2YDuI972X7UN4HX6JjEpb9ixaUMayKzx33tTwy9gPYj7YDd3hSs_DYGeHhmdkvjDwAmEujw7m&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY


Dziňkujemy naszym gwiazdom za pokazanie swojego kunsztu i talentu!!! 

Sylwia KruszyŒska Ὑ  

Grzegorz Gniech Ὑ  

Mikael Kostrzewa Ὑ  

Serdecznie dziňkujemy wszystkim tym kt·rzy siň przyczynili do stworzenia tego wydarzenia. 

Firmie Unilever,Hotel Kongresowy w Kielcach, Zesp·ğ Szk·ğ ZDZ w Kielcach brawo Wy Ю  

Dziňkujemy naszym sponsorom firmie Vortumnus, Bidfood Farutex Szwajcaria Bağtowska - Bağtowski 

Kompleks Turystyczny kitle.pl - odzieŨ gastronomiczna Unox Ovens Carving-Gniech WodociŃgi Kieleckie 

Sp. z o.o. Kabel Bau Service Sushiya Mag Chem Smak na Tak Domowa SpiŨarnia - sklep i studio 

kulinarne Krajowy OŜrodek Wsparcia Rolnictwa TAST Kielce - Profesjonalne wyposaŨenie 

gastronomii Farm Frites Stalgast Alinka - hurtownia warzyw Iglomen Oerlemans Foods #Unox Polska 

Polska brawo Wy Ὑ Ὑ Ὑ  

 

 

 

https://www.facebook.com/profile.php?id=100007108517831&__tn__=K-R&eid=ARB_7avMilB0HagR_8dyhMCOIjL3xTUBugf63jN6KHaNHSFTtlY2E_qVo9CycMvZG5OgW_mI_dz2g4ZO&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/carving.gniech?__tn__=K-R&eid=ARASJ6Uvf9sc-l8hX0ZX-BpCbKeoRBSyp_XfWIuGry_TT0NZyWufOeOtwLVHAc9WiodyOS9XeZdDrZfx&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/michal.kostrzewa88?__tn__=K-R&eid=ARBpBZgpmgh4uSwYi7ZWZEl_NohNGdJED_OUtjNuTROXsIhuo1htptfWlsWAqjJmBJHUxk2RwPNg3J4U&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/pages/Unilever/475379785837129?__tn__=K-R&eid=ARAMkPo7rsY4-6BjqioTHrvl4rPSEILifuHDuIKDWt8ETzB85j-iQPez1dYiRF3ucc2n4Ppmcc1p8Y-D&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/hotelkongresowy/?__tn__=K-R&eid=ARCZXk4l9gjyL6DIfuiLsdaBcdTMqT1yEs65DAZMunykYwxF0I5ZOh9jYcCWXKasykZCCUMJxF9faWG6&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/szkolyZDZwKielcach/?__tn__=K-R&eid=ARCGfs8j-aAIxQpCxCiiu-QI2u7Yc9vx0TLtCX3BKpd86GhHHx2jxBecewfOFSqtGhBsyLdZbl5YeqkJ&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/vortumnus/?__tn__=K-R&eid=ARDvyQKPdh_1jhcxtAK6VaWKYnKOhgXpMdeGKiIO_mjo9g9WqycJNGLrwd3gsH__zofvLcFLEnUzhLMU&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/bidfoodfarutex/?__tn__=K-R&eid=ARBai7jgJpe_bYf9f554dfbLTkr0LZYOFVsC_EZrLMehkZ7Ee9uVyINcuKCqfhZ4aFoEdyO4o8B6rsW9&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/szwajcariabaltowska/?__tn__=K-R&eid=ARAYAE6izKpU4rf9n4YyyjTSvy_rIfzRNTyEnUOEwUIqxNeFGWXI5AaRlnuQ1YwJLrYIuxj8g8r-lK6p&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/szwajcariabaltowska/?__tn__=K-R&eid=ARAYAE6izKpU4rf9n4YyyjTSvy_rIfzRNTyEnUOEwUIqxNeFGWXI5AaRlnuQ1YwJLrYIuxj8g8r-lK6p&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/kitlepl/?__tn__=K-R&eid=ARBcMKq6VCZfVJgGbgbWS-5efGGDKvoFUDuYLkixCJfPrlSGGA_3_HDEQO212jG8RlBe2CpaiGCjP1pf&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/unoxofficial/?__tn__=K-R&eid=ARDhpGCROqAO--xhaEBVmm6475pt_ZGF8ABPzY1fztOcRzuSVMP6_AwQJ07miWXHXP_oegfM5-JHzQfx&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/Carving-Gniech-1104319189614871/?__tn__=K-R&eid=ARAYLmnGI09euRfKQfHGugOVRTzipFYYq7itdWZizygrRGK18gu3MY6Sf02dzXzztRPJ2JVysn4sNuOJ&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/WodociagiKieleckie/?__tn__=K-R&eid=ARB0iIg3F5_sTk-fSoZcNc7b-WLUk4ZaZP7TBKbeVQVAaoVsSIV5Gql6C5B9XptvjIw4bR-O12kde_mN&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/WodociagiKieleckie/?__tn__=K-R&eid=ARB0iIg3F5_sTk-fSoZcNc7b-WLUk4ZaZP7TBKbeVQVAaoVsSIV5Gql6C5B9XptvjIw4bR-O12kde_mN&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/SushiyaKielce/?__tn__=K-R&eid=ARAFPVwTLzelii77B_Xizn8Msgr5BvsnnXyjMGuE0VygnAYIgJJiEJeOLM6qDo2UaHTcgQqLbV5qguN6&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/SmakNaTakPL/?__tn__=K-R&eid=ARAB5uo3wlnGVqirxXXHKfSjN7gpSWb1VeKXYdJjgKffcn7pYkEUMs8tXmNOuTQYbfjrveqtQvjYViGp&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/KOWR.KrajowyOsrodekWsparciaRolnictwa/?__tn__=K-R&eid=ARA0zgBhewKAZ3mBfPpJGBu-WoTsFQmWoKVLgVctP_AuhZD4zGDOUJ9ceDTfMdxcPisQZ7v7PfuZD4F_&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/tast.kielce/?__tn__=K-R&eid=ARDJ7v6Ru_YOIRCMZDrbI02IQr3K1jYeR4Ul9E1zB_1Tlch5wdEsjSqoLazcYb0OYqIAtAbQW2ZnChNl&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/tast.kielce/?__tn__=K-R&eid=ARDJ7v6Ru_YOIRCMZDrbI02IQr3K1jYeR4Ul9E1zB_1Tlch5wdEsjSqoLazcYb0OYqIAtAbQW2ZnChNl&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/farmfritesinternational/?__tn__=K-R&eid=ARBsnnsGuMxCrO6klSHzTEQi3Y7IC88D4HEe_vhAVzhwtXtHzignp6aVjg4T6R29xwFCTrTulUpeFZrs&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/stalgast/?__tn__=K-R&eid=ARBYxwEEGKOj_wdR-9SrgH4W4AfuLmL_c1mzuR6U5nE2-kk-UFAIYaglAuCiH-sgsWoQCWojwI3f9x0F&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/hashtag/unox?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY&__tn__=%2ANK-R


 

 

¶ 8 luty 2020 

Razem z naszymi partnerami projektu wdraŨamy innowacyjny model ksztağcenia zawodowego ṵ ṵ ṵ  

68 oŜmiu uczni·w ze Ŝwiňtokrzyskiego zostağo doposaŨonych w kitle, noŨe, laptopy Ю  a to dopiero 

poczŃtek... 

#wspieramŜwiňtokrzyskŃgastronomiň 

W ramach grantu pn. ĂKorpus Fachowc·w ï wsp·ğpraca dla efektywnego ksztağcenia praktycznego w 

branŨy gastronomiczno-hotelarskiejò realizowanego przez śZPP Lewiatan od 09.2018 wsparciem zostağo 

objňtych 68 uczni·w, kt·rzy przygotowujŃ siň do wykonywania zawodu technik Ũywienia i usğug 

gastronomicznych (34 uczni·w) oraz technik hotelarstwa (34 uczni·w) w hotelach : Bristol Art. Medical & 

SPA, Odyssey Hotel, Binkowski Resort Hotel oraz Hotel ĂAmeli·wkaò. Grant jest realizowany przez 

świňtokrzyski ZwiŃzek Pracodawc·w Prywatnych Lewiatan w partnerstwie ze świňtokrzyskim Centrum 

Innowacji 

i Transferu Technologii oraz FundacjŃ świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy. 

Udziağ w grancie biorŃ uczniowie ze szk·ğ: Zesp·ğ Szk·ğ Technicznych i Informatycznych ï Busko-Zdr·j, 

Zesp·ğ Szk·ğ Przemysğu SpoŨywczego w Kielcach, Zesp·ğ Szk·ğ Gastronomicznych i Hotelarskich i KEN w 

Sandomierzu, Niepubliczne Technikum Zawodowe im. ŧoğnierzy Siğ Pokojowych ONZ Zakğadu 

Doskonalenia Zawodowego 

w Kielcach, Szkoğa Awans Kielce. 

KaŨdy z uczni·w otrzymağ osobiste wyposaŨenie, w przypadku kierunku technik hotelarstwa byğo to 

urzŃdzenie typu tablet PC ï Kruger&Matz oraz odzieŨ i obuwie robocze, natomiast dla uczni·w kierunku 

technik Ũywienia i usğug gastronomicznych byğa to: torba kucharska wyposaŨona w 7 element·w tj. noŨe, 



obieraczka i ostrzağka a takŨe szatkownica do warzyw 

z wymiennym ostrzem. Dodatkowo kaŨdy uczeŒ przeszedğ badania lekarskie oraz szkolenie BHP. 

Uczestnicy otrzymajŃ takŨe stypendium za udziağ w zajňciach oraz majŃ opğacany dojazd i zakwaterowanie 

w przypadkach uczni·w niebňdŃcych z obszaru obiektu, w kt·rym odbywajŃ zajňcia praktyczne. Hotele w 

ramach grantu otrzymağy wyposaŨenie stanowiska pracy i potrzebny sprzňt do cel·w edukacyjnych. 

W roku szkolnym 2018/2019 uczniowie odbywajŃ ksztağcenie praktyczne u w hotelach 

w wymiarze 238 godzin. Dziňki uczestnictwu w zajňciach praktycznych uczniowie nabňdŃ umiejňtnoŜci 

zgodne z ich ŜcieŨkŃ edukacji. W przypadku kierunku technik hotelarstwa sŃ to planowanie, organizowanie, 

oferowanie, koordynowanie oraz wykonywanie usğug hotelarskich w obiektach hotelarskich oraz innych 

obiektach ŜwiadczŃcych takowe usğugi. 

W przypadku kierunku technik Ũywienia i usğug gastronomicznych uczniowie sŃ przygotowani do 

sporzŃdzania potraw i napoj·w a takŨe przybliŨona zostağa im obsğuga kas fiskalnych oraz program·w 

gastronomicznych. 

Uczniowie biorŃcy udziağ w grancie mogŃ juŨ poczuĺ siň jak profesjonaliŜci. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

¶ 22 luty 2020 

 

 

¶ 5 marca 2019  

W dniu dzisiejszym mieliŜmy przyjemnoŜĺ braĺ udziağ we wsp·ğorganizacji konkursu kulinarnego "BITWA 

NA SMAKI" w  Zesp·ğ Szk·ğ ZDZ w Kielcach Ю  

Tematem przewodnim byğa polňdwiczka wieprzowa i jej forma prezentacji. Uczniowie pracowali w 

zespoğach dwu osobowych na wykonanie zadania mieli 90 minut. 

Kreacje kulinarne uczni·w oceniali Ğukasz JoŒczyk doradca Kulinarny Nestle, Tomasz Soczumski szef 

kuchni Restauracja Zğoty Klon i Andrzej Gad szef kuchni Hotel Tňczowy Mğyn panowie Ŝwietna robota Ὅ 

W konkursie na podium staneli : 

1 miejsce = Karina Topolian i Bohdan Shepel 

Uczniowie ( II hotelarz i I tŨ) 

2 miejsce = Karol Starzyk i Dominik Rosik 

Uczniowie ( II kucharz) 

3 miejsce = Krystian PajŃk i Patryk Kotwica 

https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3115666145125420?__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y&__tn__=-R
https://www.facebook.com/szkolyZDZwKielcach/?__tn__=K-R&eid=ARBmLIMGqJul6_uLnELnTUVg0d4GPAl_5HVagO4Ho63n8jYiRNKs2vU1101UrDHKQN-MFtfXVopZ8CXC&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/pages/Nestle/238661549625694?__tn__=K-R&eid=ARCwJ1OIYNOHb9WU9J93ACG1Iw3zmb3Kcvu7yx2qzC6lLjH71d1Ha7b6zAmpiQ7M3mVD424cM94mY1jC&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/restauracjazlotyklon/?__tn__=K-R&eid=ARCVW0mEIlRY0d9dmdAVZWlBBk2T9PDENd9YvyJbbfd_TVZmrSBE7uq5F4JMqLrji5SPc0y7fGi7c-Z5&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/HotelTeczowyMlyn/?__tn__=K-R&eid=ARDuc5dA5LhQmWvlcjerwaUe_X63RaRecaZ5wPgd4uLMkJTnra7R0ILE9lRoR-BmOkWEaYqIfAAjCUxH&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y


Uczniowie ( II tŨ) 

Dziňkujemy za wsparcie i ufundowane nagr·d firmŃ Nestl®, Oerlemans Foods Polska, Krajowy OŜrodek 

Wsparcia Rolnictwa Ὑ ὙὙ  

 

 

 

 

 

 

https://www.facebook.com/NestlePL/?__tn__=K-R&eid=ARDdu_-mqEKwAmGUz0nDwzadydbSLlqCzI_fLGpaAJeJY39VG5z8LvKB4ICqOro0YzJGEApKcx42ShuD&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/Oerlemans-Foods-Polska-362094350489920/?__tn__=K-R&eid=ARDIqI9EYfA8PNVdyEJqHE41Q20_vVPBaowmQMNJgFWZ0MxZ1OGB2SW6BM3ApsljGmux2fX377qOlQrk&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/KOWR.KrajowyOsrodekWsparciaRolnictwa/?__tn__=K-R&eid=ARC7qQyY8aMc1eqsNwTCu2ECWFccChhyHCKLMD_6kCJDvFEYmXiJQSe36TGtuO2gl88rY7K4Nx0PhCoc&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/KOWR.KrajowyOsrodekWsparciaRolnictwa/?__tn__=K-R&eid=ARC7qQyY8aMc1eqsNwTCu2ECWFccChhyHCKLMD_6kCJDvFEYmXiJQSe36TGtuO2gl88rY7K4Nx0PhCoc&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y


¶ 7 marca 2020 

Nasza ekipa miağa przyjemnoŜĺ uczestniczyĺ w dniach otwartych w nowej Akademii Kulinarnej Farutex                

w Krakowie. Dziňkujemy ekipie Bidfood Farutex a w szczeg·lnoŜci Joannie Struskiej i Piotrowi PapieŨowi 

za zaproszenie Ὅ 

 

 

 

¶ 29 marca 2019 

Pierwsza Kolacja Degustacyjna w Kielcach! 

Podczas kolacji Tomasz Soczumski razem ze swoim sous chefem Ğukasz Wasik zaprezentujŃ 7 setowe 

menu  OczywiŜcie reszta naszej ekipy teŨ dorzuci szczyptň swojego kulinarnego serca do tego 

wydarzenia  

Kolacja odbňdzie siň w Restauracja Zğoty Klon 

5 kwietnia 2019 roku o godzinie 19:00.  

Wydarzenie to bňdzie teŨ wspierağ przyjaciel naszej fundacji Grzegorz MiŜta szef kuchni w Hotel Natura 

Residence . 

https://www.facebook.com/bidfoodfarutex/?__tn__=K-R&eid=ARAE7fkLvMaOAcMBNqbVyBXwv_vSA7l_2O5pOlxoa8R7YgUSli8ltL4N6dkv28cTVGjkC4awOz0zQFfb&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDGnahJ1wn-n8lM0RdDVKHa8jWiHWy_FVxlVYroG1rSn2yjpXcf7w6NR-t3QPnqDqh-cHgzsY8kME2PcB2UDsVY1ko_jtN5XFnDJB2ER7S-5rE08oTZU8qOEDBV2drcsO8qegJjztpxZ2Vl1ZgmimjpAuAsZGi1M8vhywTXi6oXYO5PP54iqCdSLc5q8rXu9Q0JDPrIciQHcfKHrOmBiSehKcxmkJiIEu7Iq78PJQNAQhYKKPl9IKETykJJhovVLmxGfpfOgFiipiYXe3MYXU0kQlRsaKElsl9_7aL6a6S2iydICjbzreRuAEZXCyG010ea8exCcRexbcMu5aa66jgjm26R
https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3170579202967447
https://www.facebook.com/tomasz.soczumski?__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARAyIywNG81bUhYuuFt8mKYktpuGkiuNl6ojh18p_qIKd3rjBcr8weKAf3KBss9AfXyd3Jg5O3GdB9tw
https://www.facebook.com/profile.php?id=100002867654908&__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARDkwa2fPDD8Bi-rONxZM8UsUr4PcV86JLygpo36hT857w9aZcXUE51TJrvdAVKnUD4DvPEq0SoFymuS
https://www.facebook.com/restauracjazlotyklon/?__xts__%5B0%5D=68.ARAxqFN-ruVRUic_dEKhGro1osk52EBzLE7DBssFsxiAULx0KfBasz02Cu6jy-k59I_2JnV3QxrNUe2ru1LAvUe_hwrbGXzo77vv459v0Fx__8MGHGKmB6ko_ViilQlUH10kukrl_o_DjGfzEiqXAB9PGUWb2B-uUD9FIip-wdEvWsu0HtJ3UPsKzwKQGhd1XUdn4BEopJU1bH48fSyDOkJ9HlvGyA2cTMKVaONRw_yM7OzPP705DBcoop8GlrW2xSH6M4eRVM-WAKMRYIPOMNyD15pSxpGhhc9xtYP1Iy0R2fivI_UOIStbL1_22vLC2S1e2HzKL2kvuO4-x5NnEfqstZWZ&__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARDo-79nbYOVXxvu6m-g4-06rka_trRLZIpDgzxel-BE9VU-xPuG6i4Istz0gEd3c8pBJeo-xun9H07l
https://www.facebook.com/grzesiek.mista.7?__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARBRy01q5Emhs-K19hGPMjvOJuSjOYBXFN5X-07ibgVsKmPRWU842wRhaEm-ahVdxz0nju-KKqDs50QZ
https://www.facebook.com/HotelNaturaResidence/?__xts__%5B0%5D=68.ARAxqFN-ruVRUic_dEKhGro1osk52EBzLE7DBssFsxiAULx0KfBasz02Cu6jy-k59I_2JnV3QxrNUe2ru1LAvUe_hwrbGXzo77vv459v0Fx__8MGHGKmB6ko_ViilQlUH10kukrl_o_DjGfzEiqXAB9PGUWb2B-uUD9FIip-wdEvWsu0HtJ3UPsKzwKQGhd1XUdn4BEopJU1bH48fSyDOkJ9HlvGyA2cTMKVaONRw_yM7OzPP705DBcoop8GlrW2xSH6M4eRVM-WAKMRYIPOMNyD15pSxpGhhc9xtYP1Iy0R2fivI_UOIStbL1_22vLC2S1e2HzKL2kvuO4-x5NnEfqstZWZ&__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARA05WsYPIekFguYnXyjx9rCW7960Cif5r4yy5Fd3erDVs2HW4Uh_4t5U9kxomjjIVftD_e98AkaA7gq
https://www.facebook.com/HotelNaturaResidence/?__xts__%5B0%5D=68.ARAxqFN-ruVRUic_dEKhGro1osk52EBzLE7DBssFsxiAULx0KfBasz02Cu6jy-k59I_2JnV3QxrNUe2ru1LAvUe_hwrbGXzo77vv459v0Fx__8MGHGKmB6ko_ViilQlUH10kukrl_o_DjGfzEiqXAB9PGUWb2B-uUD9FIip-wdEvWsu0HtJ3UPsKzwKQGhd1XUdn4BEopJU1bH48fSyDOkJ9HlvGyA2cTMKVaONRw_yM7OzPP705DBcoop8GlrW2xSH6M4eRVM-WAKMRYIPOMNyD15pSxpGhhc9xtYP1Iy0R2fivI_UOIStbL1_22vLC2S1e2HzKL2kvuO4-x5NnEfqstZWZ&__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARA05WsYPIekFguYnXyjx9rCW7960Cif5r4yy5Fd3erDVs2HW4Uh_4t5U9kxomjjIVftD_e98AkaA7gq


 

 

¶ 31 marca 2019 

5 kwietnia 2019 roku odbňdzie siň wyjŃtkowe wydarzenie na kulinarnej mapie Kielc - Kolacja Degustacyjna 

- 7 Klon·w - wiosna :) 

Szef Tomasz Soczumski przy wsp·ğudziale kucharzy zaangaŨowanych w to wydarzenie, cağy czas 

dopracowuje menu Ḳ  Bňdzie ŜwieŨo, lekko i ekstremalnie smacznie. 

DziŜ mamy przyjemnoŜĺ wyjawiĺ wam, trzy propozycje z siedmiu z kt·rymi, bňdŃ musiağy siň zmierzyĺ 

wasze kubki smakowe !! 

 

 

 

https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/photos/a.1265237126835007/3174833315875369/?type=3&__xts__%5B0%5D=68.ARA869bEORGARk-D1nXXphkLWVEPXAMy6n1SqL9IdqzM9X9DKg2LXZyWvE2A2JJlQQUQtmsy2_r9Yw4cOdesQtaVpjgtzm5qerkXvqDuHPHGYVCJ4dv-8tyKPgFPn_57Wki3L-afdX-XUKKV0SZTifkPSt2ADkeQY4UPZhYokuHtiOnce6Zm21erEfGcfd-4GPxjRGYnONT_mmKCAjYhfL_uzszOP_KiiS4reKp1UB2tPDLsBoiU86hTXXyKCVf5gB89-M1LEdKFFSD4fcHzBHZE1p8vZuDQUuDaV6oeiIwCD1czA1imiaScIZV5l3veQmi55gn3oFeCbXSvvf6SqUxorjXXZs3IBe6nFuX3Aa6X5fLiXInjO6Bk4TGyrLCQ8bkV_f2a242k9c7sdWS6aWpPYuZ0QDikpjFQvJI64PioIDjtgLI&__tn__=-R
https://www.facebook.com/events/1198656796964934/?acontext=%7B%22source%22%3A3%2C%22source_newsfeed_story_type%22%3A%22regular%22%2C%22action_history%22%3A%22%5B%7B%5C%22surface%5C%22%3A%5C%22newsfeed%5C%22%2C%5C%22mechanism%5C%22%3A%5C%22feed_story%5C%22%2C%5C%22extra_data%5C%22%3A%5B%5D%7D%5D%22%2C%22has_source%22%3Atrue%7D&source=3&source_newsfeed_story_type=regular&action_history=%5B%7B%22surface%22%3A%22newsfeed%22%2C%22mechanism%22%3A%22feed_story%22%2C%22extra_data%22%3A%5B%5D%7D%5D&has_source=1&__tn__=K-R&eid=ARDtpJmWiKFwwH0By8HN-3CgIWuVyomIho-EPRTc8d0LiR-IpWuTEG0tGPugb0LjrMGIdg4tz_PSjLwz&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBxJoofHTbE1vlsAcou1yIL42uOCTgQ6kLWOQlImtskU-RO3zkdPEAHOK5_K6qcdGndgl8wODRKZO3xjzfCsHI4OlE1psRYB6GavzdaeBkADP7Zvpyqs5Z2Y3CYp9a165qJzxGHbkZkD0nCAGS203uMAnRscW3cYuYyIDcXhP7BGfxMXtmg3fbf4WVc584AqiK7ykUvT7ha7tjttGK_7-0bhch9w-90G15ugNpTeynh_DnAZL2ivaKMoAVrS3gOzDzCjhWLYUuVhDlNyE_YY9_DlHhFCMre2bCODHYIRytbTAplW7CLH2OQM_4qNEaRux7g-WUZjS21YSw2f2i2L8S-14zP9LsCL_rEG9AyO9mNiU4-wqz3YzlVzLaPQXSxJjwUkiKgr7bJBO5lTAlfdPHL9CW7tM3GzuVVknCIuh09jOnnz_Q
https://www.facebook.com/events/1198656796964934/?acontext=%7B%22source%22%3A3%2C%22source_newsfeed_story_type%22%3A%22regular%22%2C%22action_history%22%3A%22%5B%7B%5C%22surface%5C%22%3A%5C%22newsfeed%5C%22%2C%5C%22mechanism%5C%22%3A%5C%22feed_story%5C%22%2C%5C%22extra_data%5C%22%3A%5B%5D%7D%5D%22%2C%22has_source%22%3Atrue%7D&source=3&source_newsfeed_story_type=regular&action_history=%5B%7B%22surface%22%3A%22newsfeed%22%2C%22mechanism%22%3A%22feed_story%22%2C%22extra_data%22%3A%5B%5D%7D%5D&has_source=1&__tn__=K-R&eid=ARDtpJmWiKFwwH0By8HN-3CgIWuVyomIho-EPRTc8d0LiR-IpWuTEG0tGPugb0LjrMGIdg4tz_PSjLwz&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBxJoofHTbE1vlsAcou1yIL42uOCTgQ6kLWOQlImtskU-RO3zkdPEAHOK5_K6qcdGndgl8wODRKZO3xjzfCsHI4OlE1psRYB6GavzdaeBkADP7Zvpyqs5Z2Y3CYp9a165qJzxGHbkZkD0nCAGS203uMAnRscW3cYuYyIDcXhP7BGfxMXtmg3fbf4WVc584AqiK7ykUvT7ha7tjttGK_7-0bhch9w-90G15ugNpTeynh_DnAZL2ivaKMoAVrS3gOzDzCjhWLYUuVhDlNyE_YY9_DlHhFCMre2bCODHYIRytbTAplW7CLH2OQM_4qNEaRux7g-WUZjS21YSw2f2i2L8S-14zP9LsCL_rEG9AyO9mNiU4-wqz3YzlVzLaPQXSxJjwUkiKgr7bJBO5lTAlfdPHL9CW7tM3GzuVVknCIuh09jOnnz_Q
https://www.facebook.com/tomasz.soczumski?__tn__=K-R&eid=ARDi4h5_96b-ApdtWm98KTjVQWgkE_8kluej5TEsFdosN3PxSXFFlb5pHAeKp5mO71tXNVkD_nEEcieP&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBxJoofHTbE1vlsAcou1yIL42uOCTgQ6kLWOQlImtskU-RO3zkdPEAHOK5_K6qcdGndgl8wODRKZO3xjzfCsHI4OlE1psRYB6GavzdaeBkADP7Zvpyqs5Z2Y3CYp9a165qJzxGHbkZkD0nCAGS203uMAnRscW3cYuYyIDcXhP7BGfxMXtmg3fbf4WVc584AqiK7ykUvT7ha7tjttGK_7-0bhch9w-90G15ugNpTeynh_DnAZL2ivaKMoAVrS3gOzDzCjhWLYUuVhDlNyE_YY9_DlHhFCMre2bCODHYIRytbTAplW7CLH2OQM_4qNEaRux7g-WUZjS21YSw2f2i2L8S-14zP9LsCL_rEG9AyO9mNiU4-wqz3YzlVzLaPQXSxJjwUkiKgr7bJBO5lTAlfdPHL9CW7tM3GzuVVknCIuh09jOnnz_Q


 

¶ 4 kwietnia 2019 

Bardzo ciekawy i inspirujŃcy dzieŒ Ю  Na zaproszenie naszego przyjaciela Zbyszka Kopyckiego mieliŜmy 

przyjemnoŜĺ uczestniczyĺ w dniach otwartych Zesp·ğ Szk·ğ Gastronomicznych w Ğodzi - Gastronomik 

Ğ·dŦ 

Tematyka - fingier food. 

JesteŜmy pod wielkim wraŨeniem... Niesamowita szkoğa z ciňŨko pracujŃcym i zaangaŨowanym gronem 

pedagogicznym w to co powinno byĺ najwaŨniejsze dla kaŨdej szkoğy czyli - Edukacjň mğodzieŨy Ю  

Dziňkujemy za goŜcinň Dyrekcji szkoğy, Pani kierownik warsztat·w Jolancie KrzeŜlak, oraz Ŝwietnym 

nauczycielkom Pani Mağgosi Marciniak- Burskiej i Pani Edycie Szewczyk - Wielkie Brawa Ὅ 

#fundacjakulinarnakielce #rafağkorus #maciejmusiağ #zbigniewkopycki #grzegorzbracha #robertgolis #krzys

ztofzamczyk 

 

 

 

 

 

 

https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3185232931502074?__xts__%5B0%5D=68.ARDRmqq4bWS05lOkkqAnyAW6mXs_PhKv8JQH41ku8VUcusO2uYPL3Lb0n6xFagv44J_y8RVnnZwy_wh9y5OlCbZcpKKVve1bGKO985ExIbdF6c3ZQsODhN6StZYu4xgfUfphSZL9qysrdtaPWFik05mMpd_ENIHCFFJx2S9ovCW2fwsLW3FS16SMNCS--h-0fh0EryUzWo0LhVJYt7BArV-rbSPMdpcBlgQipa7qdWsdP4ZdJ-7Zx8A019sQIfPx9PPdnuhMSrMMrRmwrrYelU5Nz7Lyss-p-UMff0HIi0aZxTRifGzv3igE0dG9XYkp3JHGF214EeAhkOjCbX206xYQQ_kZ&__tn__=-R
https://www.facebook.com/zsg.lodz/?__tn__=K-R&eid=ARAevqvC5RQ7NGrhdnivLsfd3XfgOiG27lN1X3rVHz47KfTve-llGqsJERiqP0JwhnHpVoZYFK1tB-iA&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl
https://www.facebook.com/zsg.lodz/?__tn__=K-R&eid=ARAevqvC5RQ7NGrhdnivLsfd3XfgOiG27lN1X3rVHz47KfTve-llGqsJERiqP0JwhnHpVoZYFK1tB-iA&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl
https://www.facebook.com/hashtag/fundacjakulinarnakielce?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/rafa%C5%82korus?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/maciejmusia%C5%82?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/zbigniewkopycki?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/grzegorzbracha?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/robertgolis?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/krzysztofzamczyk?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/krzysztofzamczyk?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R


¶ 5 kwietnia 2019 

W Restauracji "Zğoty Klon" mieliŜmy przyjemnoŜĺ uczestniczyĺ w przeğomowym wydarzeniu kulinarnym 

w naszym regionie. Odbyğa siň pierwsza kolacja degustacyjna podczas kt·rej wsp·lnie ramiň w ramiň, n·Ũ 

w n·Ũ dziağali szefowie kuchni i kucharze z Kielc oraz zaproszeni szefowie i kucharze z Polski. 

PomysğodawcŃ i inicjatorem cağego wydarzenia byğ Tomasz Soczumski. Pod jego wodzŃ szefowie kuchni                 

i kucharze przygotowali 7 setowe menu z trzema intermizzo, kt·rego myŜlŃ przewodniŃ byğa "WIOSNA" 

Byğo ŜwieŨo, delikatnie i bardzo smacznie. 

Nazwa menu "wiosna" i spos·b pracy oraz cağa atmosfera w kuchni daje nadziejň na zmiany w naszym 

mieŜcie. Dziňki tej kolacji udağo nam siň udowodniĺ, Ũe dobra kuchnia ğŃczy ludzi a nie dzieli. 

Dziňkujemy teŨ Robertowi Pasiek oraz reszcie obsğugi za serwis i opiekň nad goŜĺmi. 

DaliŜmy radň.  

Tomasz Soczumski oraz jego zağoga w skğadzie Ğukasz Wasik, Grzegorz MiŜta, Damian Domagağa, Kamil 

Piwowarczyk, Robert Golis, Krzysztof Zamczyk, Maciej Musiağ, Mateusz Cheda i Marcin Sğopiecki 

dziňkujŃ naszym goŜciom za tak liczne odwiedziny i ciepğe sğowa po samej kolacji. 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¶ 18 kwietnia 2019 

W niedzielň palmowŃ w Chmielniku przeprowadzony zostağ konkurs na smakoğyk z ciasta droŨdŨowego pn. 

ĂWariacje DroŨdŨoweò. W konkursie udziağ wziňğo ğŃcznie 9 podmiot·w z terenu gminy Chmielnik. WŜr·d 

wystawc·w znaleŦli siň: KGW ĂKaczeŒceò, KGW śladk·w DuŨy, Klub MğodzieŨowy Wolna Strefa 

Sňdziejowice, KGW Borzykowa, Klub Seniora, Towarzystwo MiğoŜnik·w Ziemi Chmielnickiej, KGW 

Zrecze ChağupczaŒskie, Klub Aktywnego Malucha w ZDZ Chmielnik oraz KGW śladk·w Mağy. Jury 

konkursowe w skğadzie Marek Skotnicki , Andrzej Gad czğonkowie Fundacji świňtokrzyskich Szef·w Kuchni 

i Kucharzy oraz wğaŜcicielka Usğug Cateringu ĂAgaò Agnieszka Banach oceniğo potrawy pod wzglňdem 

smaku, zapachu, konsystencji, wyglŃdu, estetyki podania a takŨe aranŨacji stoğu. JednogğoŜnie pierwsze 

miejsce zdobyğ Klub Seniora, kt·ry przygotowağ pieroŨki z soczewicŃ. Miejsce drugie zajňğo KGW ze 

śladkowa DuŨego z ciastem droŨdŨowym. Na miejscu trzecim uplasowağo siň KGW śladk·w Mağy z potrawŃ 

pod nazwŃ droŨdŨowe pazurki z biağŃ kieğbasŃ i sosem chrzanowym. Nagrody za udziağ w konkursie 

ufundowağo Chmielnickie Centrum Kultury. Bardzo dziňkujemy Panu Burmistrzowi Pawğowi W·jcikowi 

oraz Pani Alicji Adach-BiağowŃs za zaproszenie. 

 

 

 

 



 

¶ 11 maja 2019 

Miğo nam poinformowaĺ, Ũe nasza Fundacja nawiŃzağa ŜcisğŃ wsp·ğpracň z pierwszym w Kielcach studiem 

kulinarnym - Domowa SpiŨarnia - Studio Kulinarne :) 

Nasze miasto jak i region wreszcie wzbogaciğo siň o miejsce gdzie amatorzy i zawodowcy bňdŃ mogli razem 

przy jednym stole dzieliĺ siň wiedzŃ i umiejňtnoŜciami tworzŃc r·Ũnorodne kompozycje smakowe 

 

 

 

 

14 lipca 2019 

DziŜ nasi szefowie Krzysztof Zamczyk i Ğukasz Wasik jako jury, mieli przyjemnoŜĺ spr·bowaĺ peğnej smaku 

i aromat·w regionalnej kuchni Ŝwiňtokrzyskiej. :) 

Krajowy OŜrodek Wsparcia Rolnictwa odziağ Kielce zorganizowağ konkurs kulinarny "Bitwa Region·w" w 

kt·rym w wstňpnej preselekcji do finağu zakwalifikowağo siň dziesiňĺ k·ğ gospodyŒ wiejskich z wojew·dztwa 

Ŝwiňtokrzyskiego. 

Swoje potrawy przygotowağy: 

Koğo GospodyŒ Wiejskich w SkarŨysku KoŜcielnym 

Koğo GospodyŒ Wiejskich Huta Stara 

Koğo GospodyŒ Wiejskich Herbaciarki 

Koğo GospodyŒ Wiejskich KORYTNICZANKI 

Koğo GospodyŒ Wiejskich w Bňbnowie 

Koğo GospodyŒ Wiejskich w Bğoniu 



Koğo GospodyŒ Wiejskich Czekaj 

Stowarzyszenie Wielu PokoleŒ JesteŜmy SolŃ Tej Ziemi 

Koğo GospodyŒ Wiejskich Topola 

Koğo GospodyŒ Wiejskich w Sadğowicach 

Konkurs odbyğ siň podczas imprezy IX świňtokrzyskie świňto Zalewajki w Osada średniowieczna w Hucie 

Szklanej (gmina Bieliny), G·ry świňtokrzyskie . 

KaŨde z k·ğ gospodyŒ wiejskich przygotowağo swojŃ, wyjŃtkowŃ potrawň z tradycyjnym rysem historycznym 

dla danego regionu. Wyb·r byğ bardzo ciňŨki, poniewaŨ dania kt·re mieliŜmy przyjemnoŜĺ oceniaĺ r·Ũniğy 

siň doborem skğadnik·w jak i technikŃ wykonania. OcenialiŜmy min. takie dania jak: zupa partyzancka, 

korytnicka gňŜ w kapuŜcie kiszonej, kğňbuszki z dzika nadziewane kurkami z praŨuchŃ i kapustŃ na gňsto. :D 

 

Gratulujemy zwyciňzcom Koğo GospodyŒ Wiejskich Topola i Ũyczymy dalszych sukces·w w kolejnych 

konkursach 

 

 

 

 

 



12 wrzeŜnia 2019 

Ostatnio mieliŜmy sğodki dzieŒ Ю  Nasza ekipa miağa przyjemnoŜĺ braĺ udziağ w szkoleniu cukierniczym 

kt·re poprowadziğ Michağ świerad technolog firmy Barbara Luijckx. 

 

Tematem przewodnim szkolenia byğa oczywiŜcie czekolada w odsğonie deseru talerzowego Ю  

W szkoleniu wziňli teŨ udziağ uczniowie Zespoğu Szk·ğ ZDZ w Kielcach. 

 

Dziňkujemy Panu dyrektorowi Zbigniewowi CiupiŒskiemu za udostňpnienie pracowni technologicznej. 

 

 

 

 

 

 

 



16 wrzeŜnia 2019 

JakiŜ czas temu w magicznym Kozubowie ramiň w ramiň, zesp·ğ w zesp·ğ, ğyŨka w ğyŨkň stanňğy przy kuchni 

trzy koğa gospodyŒ wiejskich z terenu Ponidzia. 

Kozubowianki, Skağczanki oraz gospodynie z Mğodzaw. Nad takŃ siğŃ natury, radoŜci i uŜmiechu pr·bowali 

zapanowaĺ nasi szefowie Krzysztof Zamczyk oraz Ğukasz JoŒczyk . Przez kilka godzin panie oraz nasi 

kucharze wyczarowali to co najlepsze z dar·w Ponidzia. Kacze udko z glazurowanymi warzywami 

korzeniowymi i pure z dyni i sosem musztardowym, zupa - krem pomidorowo paprykowy z chipsami z 

jarmuŨu a na deser mus owocowy... Mmmm :) 

 

Na koniec sğowa Pani Agnieszki Kucybağa, kt·re niech bňdŃ podsumowaniem naszych dziağaŒ: "Tam gdzie 

spotykajŃ siň ludzie w imiň wsp·lnej pasji tam z pewnoŜciŃ wszystko ma smak, zwğaszcza jeŜli jest to pasja 

do gotowania! " 

 

 



 

 

 

14-15 wrzeŜnia 2019 

Fundacja świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy jest obok świňtokrzyskiego ZwiŃzku Pracodawc·w 

Prywatnych Lewiatan i świňtokrzyskiego Centrum Innowacji i Transferu Technologii Sp. 

z .o.o jednym z realizator·w grantu pn. ĂKorpus Fachowc·wïwsp·ğpraca ekspert·w dla efektywnego 

ksztağcenia praktycznego w branŨy gastronomiczno -hotelarskiejò, w kt·rym udziağ bierze 68 uczni·w szk·ğ 

gastronomicznych z wojew·dztwa Ŝwiňtokrzyskiego. 

WdraŨany w ramach grantu innowacyjny model ksztağcenia praktycznego zakğada udziağ wszystkich uczni·w 

w szkoleniach certyfikowanych dostosowanych do kierunku nauczania uczni·w, w moduğach 2-dniowych 

w systemie weekendowym. UkoŒczenie szkolenia oraz potwierdzenie nabytych kompetencji zostağo 

udokumentowane certyfikatem wydawanym przez naszŃ Fundacjň. :) 

Za nami pierwsze szkolenie, kt·re ze strony kulinarnej poprowadzili Ğukasz JoŒczyk i Andrzej Gad natomiast 

w tajniki obsğugi kelnerskiej uczni·w wprowadziğa Lucyna Janicka . Panel szkoleniowy zostağ 

przeprowadzony dla uczni·w Zespoğu Szk·ğ Przemysğu SpoŨywczego w Kielcach oraz uczni·w Szk·ğ Awans. 

Dziňkujemy Pani dyrektor Mağgorzata Banasik-Rusak za udostňpnienie pracowni technologicznej. 

Dziňkujemy teŨ, opiekunom uczni·w Pani Barbara Petrus i Panu Artur Kijewski za pomoc w organizacji 

szkolenia. Dziňkujemy teŨ, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska, 

Studio Kulinarne - Domowa SpiŨarnia, Cheman za wsparcie i dobre sğowo. 



 

 



 

 

 

 

 

29 wrzeŜnia 2019 

Fundacja świňtokrzyskich Szef·w Kuchni i Kucharzy jest obok 

świňtokrzyski ZwiŃzek Pracodawc·w Prywatnych Lewiatan i świňtokrzyskie Centrum Innowacji i Transferu 

Technologii Sp. z o.o. jednym z realizator·w grantu pn. ĂKorpus Fachowc·wïwsp·ğpraca ekspert·w dla 

efektywnego ksztağcenia praktycznego w branŨy gastronomiczno -hotelarskiejò w kt·rym udziağ bierze 68 

uczni·w szk·ğ gastronomicznych z wojew·dztwa Ŝwiňtokrzyskiego. 

 

https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3689140621111300?__xts__%5B0%5D=68.ARDQdRsxhDOQVNSs0gPk0su9V4fKx4TgnKuq4KSgSNGEuOIyhbBt39VB-_Ip8Qr2QnyDURYckSH7YCpBn1dP8VV7Yrndrvqj-1NKjsfiZ4KB9tixPX_D86Ba0SheXN0LA4W8pqhO3jC8QhhG7MUPgfuTkxRm_62-X7mIsyTA8z338FFtGoGyEfxRuPCUN_b0BBMmNFgzrKF0R8Q-IXQ2wBupelYxwSyAAh9ZPLQqGZ9nfABbgCVi6gNruvpBYgNbY3imlJAdyuAcRM3RoSDyrTKgP1OF1geJUqkW0LsgYOj8ZNUZrvI6LAZEOR22-v5_W3mLMlkwVBnOSVnkfM0OnWXSPvcA&__tn__=-R


Serdecznie zapraszamy do zapoznania siň z naszŃ relacjŃ filmowŃ z pierwszego szkolenia kt·re poprowadzili 

Ğukasz JoŒczyk, Andrzej Gad i Lucyna Janicka :) 

 

Panel szkoleniowy zostağ przeprowadzony dla uczni·w Zespoğu Szk·ğ Przemysğu SpoŨywczego w Kielcach 

oraz uczni·w Szk·ğ Awans. 

 

Dziňkujemy Pani dyrektor Mağgorzata Banasik-Rusak za udostňpnienie pracowni technologicznej. 

Dziňkujemy teŨ, opiekunom uczni·w Pani Barbara Petrus i Panu Artur Kijewski za pomoc w organizacji 

szkolenia. Dziňkujemy teŨ, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska, 

Studio Kulinarne - Domowa SpiŨarnia za wsparcie w realizacji projektu. 

 

Realizacjň filmowŃ wykonağ Michağ Mr·z- Interceptor Fotografia i Produkcja Filmowa Ὑ Ὑ  Dziňkujemy ! 

 

 

 

5 paŦdziernika 2019  

Szkolenie certyfikowane ( 28-29 wrzeŜnia 2019 ) panel 02 

Za nami drugie szkolenie, kt·re ze strony kulinarnej a raczej cukierniczej poprowadzili Krzysztof Zamczyk i 

Mateusz Galiszewski natomiast w tajniki obsğugi kelnerskiej uczni·w wprowadziğa Lucyna Janicka . Panel 

szkoleniowy zostağ przeprowadzony dla uczni·w Zespoğu Szk·ğ ZDZ w Kielcach. Dziňkujemy Panu 

dyrektorowi Zbigniewowi CiupiŒskiemu za udostňpnienie pracowni technologicznej. Dziňkujemy teŨ, Pani 

Dyrektor Renacie Paweğkiewicz opiekunce uczni·w Pani GraŨynie Hamera za pomoc w organizacji szkolenia. 

Dziňkujemy teŨ, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska, Studio 

Kulinarne - Domowa SpiŨarnia, Cheman, Callebaut Polska za wsparcie i dobre sğowo. 



 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 



17 paŦdziernika 2019 

odbyğa siň kolejna juŨ trzecia edycja konkursu kulinarnego "BITWA NA SMAKI" w Zesp·ğ Szk·ğ ZDZ w 

Kielcach Ю  

Na zaproszenie Pana Dyrektora Zbigniewa CiupiŒskiego nasi szefowie mieli przyjemnoŜĺ zasiŃŜĺ w Jury i 

oceniaĺ prace konkursowe piňciu wyselekcjonowanych zespoğ·w konkursowych. 

W Jury zasiedli Andrzej Gad, Mariusz Putek i Kamil Piwowarczyk. 

Tematem konkursu byğa dynia i filet z kurczaka. Sama rywalizacja rozpoczňğa siň od testu wiedzy z tematu 

konkursowego, nastňpnie uczniowie w ciŃgu 90 minut mieli przygotowaĺ swojŃ aranŨacje kulinarnŃ na 

podstawie skğadnik·w gğ·wnych. Rywalizacja byğa zaciňta, tym bardziej jak zgodnie ocenili szefowie dania 

byğy Ŝwietnie przemyŜlane i dopracowane. I co ciekawe dania byğy smakowicie doprawione co na 

konkursach kulinarnych nie zawsze siň zdarza. δ  

Z roku na rok poziom konkursu jest co raz wiňkszy co nas jako ludzi z branŨy bardzo cieszy, jest nadzieja na 

lepszŃ gastronomicznŃ przyszğoŜĺ Ю  

Pierwsze miejsce zajňğa ekipa w skğadzie Karol Starzyk i Dominik Rosik 

Drugie miejsce Karolina środa i Dominik Piotrowski 

Natomiast trzecie miejsce przypadğo ekipie w skğadzie : Bartğomiej ŧelazny i Kacper śliwa 

Serdecznie gratulujemy wszystkim uczestnikom konkursu ṵ  

Dziňkujemy Panu dyrektorowi Jackowi ToŜ z Krajowy OŜrodek Wsparcia Rolnictwa za ufundowane nagr·d 

gğ·wnych dla zwyciňskiej ekipy. 

Dziňkujemy teŨ Tomaszowi Kowalskiemu i Ireneusz Kr·l z firmy Unilever Food Solutions Polska za 

ufundowane cennych nagr·d dla zwyciňzc·w. Dziňkujemy teŨ Jonatanowi z firmy Oerlemans za kitle dla 

uczestnik·w. Wielkie Brawa Panowie ὙὙὙ  

 

 

 

https://www.facebook.com/ufspolska/?__tn__=K-R&eid=ARAGj_Coj67XV7BLqAKvdSJQRFUZSnBmDF-J8ZiwgJYHt_AG2rJQD7hp0-uzTvg5x5hGkEAcycw6pJRz&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDSzJTwiuE0OvxgmoJs_35c6h4uVknBFYLPgtfexWii20uwsV42pGJyBqCxuSt96aXdeDZ6n8TSC4wV1d6fsaQzRgowqf97JxyCGzOqfSuWVUxJjYsaz3bbG0npygV0zVAECqvwCxjLYgPjPEavDTzKyqnWbipMK5aFkl-dmSzLbfYl-HFvLcSPZ29qPr0mkByHS7OSDF2O65ADaNyhw4J-79RmqaakMTJ6cePn-UwGlj7xE_4xFw0Gi5CZTk14ncd8NuWHWSSLneR9WHxizp79p1EPfnpX8ETqSPxbujUg8CzGzyFgbK3qf8pHKhUjNWUhR-yf0sKjpstDNPtGlWzqXN1I


 

 

 

 

 

 



5 - 6 paŦdziernik 2019  

Szkolenie certyfikowane (panel 03) 

 

Za nami trzecie szkolenie, kt·re ze strony kulinarnej poprowadzili Hubert Sanecki i Grzegorz Bracha 

natomiast w tajniki obsğugi kelnerskiej uczni·w wprowadziğa Lucyna Janicka . Panel szkoleniowy zostağ 

przeprowadzony dla uczni·w Zespoğu Szk·ğ Technicznych i Informatycznych w Busko-Zdr·j. Dziňkujemy 

Panu dyrektorowi Sylwester Pağka za udostňpnienie pracowni technologicznej. Dziňkujemy teŨ, Pani BoŨenie 

Lipka opiekunce uczni·w, za pomoc w organizacji szkolenia. Dziňkujemy teŨ, naszym partnerom Nestle 

Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska, Studio Kulinarne - Domowa SpiŨarnia, Cheman, za 

wsparcie i dobre sğowo. 

 

 



 

 

 



 

 

 

Serdecznie zapraszamy do zapoznania siň z relacjŃ filmowŃ ze szkolenia kt·re poprowadzili Hubert Sanecki, 

Grzegorz Bracha i Lucyna Janicka :) 

Panel szkoleniowy zostağ przeprowadzony dla uczni·w 



Panel szkoleniowy zostağ przeprowadzony dla uczni·w Zespoğu Szk·ğ Technicznych i Informatycznych w 

Busko-Zdr·j. Dziňkujemy Panu dyrektorowi Sylwester Pağka za udostňpnienie pracowni technologicznej. 

Dziňkujemy teŨ, Pani BoŨenie Lipka opiekunce uczni·w, za pomoc w organizacji szkolenia. Dziňkujemy 

teŨ, naszym partnerom Nestl® , Bidfood Farutex, Oerlemans Foods Polska , Domowa SpiŨarnia - Studio 

Kulinarne, ChemaN, za wsparcie i dobre sğowo. Pozdrawiamy z dobrym smakiem 

Realizacjň filmowŃ wykonağ Michağ Mr·z - Interceptor Fotografia i Produkcja Filmowa Ὑ Ὑ  

 

 

 

 

24-25 paŦdziernika 2019 

Szkolenie certyfikowane (panel 04) 

Za nami trzecie szkolenie, kt·re ze strony kulinarnej poprowadzili Maciej Musiağ oraz Robert Golis natomiast 

w tajniki obsğugi kelnerskiej uczni·w wprowadziğa Lucyna Janicka . Panel szkoleniowy zostağ 

przeprowadzony dla uczni·w Zesp·ğ Szk·ğ Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu. 

Dziňkujemy Panu dyrektorowi Dariusz Ğuszczak za udostňpnienie pracowni technologicznej i przyjňcie 

naszych szkoleniowc·w w swej plac·wce. Dziňkujemy teŨ, Pani Wicedyrektor Ewie JedliŒskiej, za pomoc w 

organizacji szkolenia. Dziňkujemy teŨ, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans 

Foods Polska, Studio Kulinarne - Domowa SpiŨarnia, Cheman, za wsparcie i dobre sğowo. 

https://www.facebook.com/NestlePL/?__tn__=K-R&eid=ARDE4CpMURwnB5LmyHjfIZpCSx7FP0qScWULYjCiBvaWImKq4TusOofLcGuN2Ic60Vq-cDV9WYNz29Ni&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/bidfoodfarutex/?__tn__=K-R&eid=ARDebQfHiVxfQ-nAf6X1GEXr56JE1iJpK2-IWLsKUnZ8vUZfylD49xrqZSm1l6AgaOwcXy449rnEwHRB&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/Oerlemans-Foods-Polska-362094350489920/?__tn__=K-R&eid=ARBgUe4Rqf--G91zhk8y1Y0KYi_288kP3hxEwn88dwE2rdlfKvqfVZuEelAcoohTMkDlyQiI4ojEbu3S&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/studiodomowaspizarnia/?__tn__=K-R&eid=ARBNme0bU4cUOeZl5w2sWhyw2jEncRA0tmNaFAsNPUIyc2iM5TAFezEyXXkkuplmX4qQRMBHBnfpknuR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/studiodomowaspizarnia/?__tn__=K-R&eid=ARBNme0bU4cUOeZl5w2sWhyw2jEncRA0tmNaFAsNPUIyc2iM5TAFezEyXXkkuplmX4qQRMBHBnfpknuR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/ChemaN-106351959417462/?__tn__=K-R&eid=ARCXcfKLPZnWsZWz-nKeTsgcbCEHj9B0O_hzDvBzwLkXomIqTmtbY7D0WPHw9Q7DJa8o0WYwhh3kNIKK&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/InterceptorFotografia/?__tn__=K-R&eid=ARBvpmmlB6VhZXBeCJbQK5SSo_76AvH1w6E241mBVpFRCd5pACCwcRl2JFLe9lGl7YAuVygM-j9v5fQ_&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO


 

 



 

 

 



 

 

 

 

 

 



Panel szkoleniowy zostağ przeprowadzony dla uczni·w Zesp·ğ Szk·ğ Gastronomicznych i Hotelarskich im. 

KEN w Sandomierzu. Dziňkujemy Panu dyrektorowi Dariusz Ğuszczak za udostňpnienie pracowni 

technologicznej i przyjňcie naszych szkoleniowc·w w swej plac·wce. Dziňkujemy teŨ, Pani Wicedyrektor 

Ewie JedliŒskiej, za pomoc w organizacji szkolenia. R·wnieŨ dziňkujemy, naszym partnerom 

ProfesjonaliŜci od kuchni , Bidfood Farutex , Oerlemans Foods Polska , Domowa SpiŨarnia - Studio 

Kulinarne , ChemaN , za wsparcie i dobre sğowo. Pozdrawiamy z dobrym smakiem 

 

Realizacjň filmowŃ wykonağ Michağ Mr·z Interceptor Fotografia i Produkcja Filmowa Ὑ Ὑ  

Dziňkujemy ! 

 

 

11 listopada 2019 

odbyğ siň konkurs kulinarny ĂSmaki gňsinyò w Chmielniku. To juŨ IX edycja. 

Pani Alicja Adach BiağowŃs w imieniu Pana burmistrza Pawğa W·jcika zaprosiğa do jury konkursowego 

Macieja Musiağa, Krzysztofa Zamczyka, Marka Skotnickiego oraz przyjaciela naszej Fundacji Norberta 

Wr·bla. 

W konkursie wziňğy udziağ Gminne Koğo Gospodarzy w G·rnie z potrawŃ: tatar z kieleckiej gňsiej piersi 

podany z tartymi plackami z biağej rzepy, Koğo GospodyŒ Wiejskich Radlinianki z potrawŃ: flaczki z gňsich 

pipek z praŨonŃ kaszŃ gryczanŃ i Koğo GospodyŒ Wiejskich Janowianki z Ăgňsimi noŨkami w galarecieò. 

TradycyjnŃ gňŜ chmielnickŃ zaprezentowağo Koğo GospodyŒ i Gospodarzy Wiejskich w Lubani, a gňŜ z 

kaszŃ po staropolsku Koğo GospodyŒ Wiejskich KaczeŒce. WolskŃ gŃskň w duecie z kurkami leŜnymi 

przygotowağo Koğo GospodyŒ Wiejskich Wola Jachowa. 

CiekawŃ w nazwie i smaku potrawň ĂNawet ptaki nadajŃ siň na flakiò wystawiğo Koğo GospodyŒ Wiejskich 

w śladkowie Mağym, KGW Borzykowa czňstowağa gňsiŃ faszerowanŃ z kaszŃ gryczanŃ i grzybami, a Koğo 

GospodyŒ Wiejskich Skorzeszanki Ădğugo wyczekiwanŃ gňsiŃ piersiŃ naszej babciò. 



Tradycyjnie w chmielnickim konkursie zaprezentowağ siň Klub Seniora z Chmielnika z potrawŃ: gňŜ 

faszerowana z sur·wkŃ z kapusty czerwonej, gňŜ a jakŨe po kielecku Gospodarstwo Agroturystyczne 

ĂDaleko od szosyò. ĂJesiennŃ kompozycjňò przygotowali Mateusz Gğadyszewski i Dawid Zawadzki, a 

uczniowie z Powiatowego Zespoğu Szk·ğ w Chmielniku- pierŜ z gňsi w towarzystwie jabğka nadziewanego 

bakaliami podana z zasmaŨanŃ charsznickŃ kapustŃ, nazwa potrawy ĂKwaŜno miò. 

W kategorii k·ğ gospodyŒ i gospodarzy wiejskich (KGiGW) pierwsze miejsce zajňğo KGiGW z Lubani, tuŨ 

za nimi KGW Radlinianki, a trzecie miejsce dla KGW Skorzeszanki. W kategorii og·lnej zwyciňŨyğ Klub 

Seniora w Chmielniku, a drugie miejsce dla Powiatowego Zespoğu Szk·ğ w Chmielniku. 

Wyr·Ũnienia przyznano dla KGW śladk·w Mağy, KGW Wola Jachowa, KGW Janowianki i Gospodarstwa 

Agroturystycznego ĂDaleko od szosyò. 

To byğ bardzo smaczny czas Ю  

Tekst oryginalny na: https://www.chmielnik.com/asp/pl_start.aspé 

 

 

 

16-17 listopada 2019 

Szkolenie certyfikowane  (panel 05) 

Za nami piŃte szkolenie, kt·re ze strony kulinarnej poprowadzili Tomasz Soczumski oraz Kamil 

Piwowarczyk natomiast w tajniki obsğugi kelnerskiej uczni·w wprowadziğa Lucyna Janicka . Panel 

szkoleniowy zostağ przeprowadzony dla uczni·w Zespoğu Szk·ğ Przemysğu SpoŨywczego w Kielcach 

orazoraz uczni·w Szk·ğ Awans. 

Dziňkujemy Pani dyrektor Mağgorzata Banasik-Rusak za udostňpnienie pracowni technologicznej. 

Dziňkujemy teŨ, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska, Studio 

Kulinarne - Domowa SpiŨarnia, Cheman, za wsparcie i dobre sğowo. Pozdrawiamy z dobrym smakiem !! 

https://l.facebook.com/l.php?u=https%3A%2F%2Fwww.chmielnik.com%2Fasp%2Fpl_start.asp%3Ftyp%3D13%26menu%3D510%26dzialy%3D510%26akcja%3Dartykul%26artykul%3D7717%26fbclid%3DIwAR04OPCYxoOeOWmZTULA8K1-EXbaJfMlfC-rUGMGFseGN7DgEwcDp460mtc&h=AT0TtN1wB7BY0IJ8emHtARZ-IOGEk3eU2lLMAzTEQXK0ItT73PazAxrFew6fZV2lg0XwDX-ZwaxH3IE5LxUGCoxMdg7Dr1ZC1ZQdK9QO-n8HjeedmT3amNj-hI0iaCrqpZpFdEh7Z8Qn1-UkZzrKE971AhHI3ohaGELRcbdVNp6NH4WNNzcHG8Xn-Op9KBCZ1SAYPlTJBLxSB2dg8bd0FmCEBM9FwMnYrGvbCDoyqzBg0pkcrbZp7XSk95sGJne7EJQ13drLt5yTJcE2VW2NFxX16JUyGF1XhSdM6dMWKX1J1SSa9iWMvYZJkei1iXIH5gUper8u2jPxIWhd_an9No_rGuGPvXy068HS7Kh6JByXchCeFuDQi-FZmxPhnsWeIIHyV3hkF5HZHicBcLgo3dMSUrguWJwLjwhPIviwdqSSOIp_1t24UNdYf9wMYSV4bVvuCxWdjQzs_8IwYUWYlbc1vmnUD4XJC8s7s2YSj1km981CY3Ka7Fti-FGWYpVkekvp3vE0Pa--GB7FVm4bhWaam1SLJa09zEMleMNcI0dsj0n2dqwcICRjx6No7JVaZKFVNBXxr3Vw87TVZcpDMJCyIBl3vArKxerBKbT68LotkcqMHH7UMgETXjd3ODIclFwlCwMI
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