1. Fundacja Swictokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy Fundacja Swigtokrzyskich Szefow Kuchni
i Kucharzy powstata z inicjatywy Rafata Korusa, Michata Markowicza, Huberta Saneckiego, Macieja
Musiala, Krzysztofa Zamczyka, jako organizacja skupiajaca ludzi $cisle zwigzanych z gastronomig — pigciu
szefow kuchni. Fundacja zostala zarejestrowana w Krajowym Rejestrze Sadowym 07.12.2015 roku pod
numerem 0000589814 w X Wydziale Sadu Rejonowego w Kielcach. Numer Identyfikacji
Podatkowej:6572920667, Numer REGON: 363162460. Dnia 18 maja 2018 roku Fundacji przyznano status
Organizacji Pozytku Publicznego. Siedziba Fundacji miesci si¢ w Kielcach przy ul. Jana Nowaka-
Jezioranskiego, nr 37, lok. 1, 25-432 Kielce.

2. Struktura organizacyjna Fundacji Swietokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy Fundacja Swietokrzyskich
Szeféw Kuchni i Kucharzy skupia ludzi pelnych pasji, ktorzy pragna bezinteresownie uczestniczy¢ w rozwoju
kulinarnych zdolno$ci mtodych ludzi, ale i takze rozwija¢ §wiadomos$¢ zdrowego trybu zycia, a w tym
odzywiania. Z uwagi na fakt, iz Fundacja w przyszlosci bedzie si¢ stara¢ o status Organizacji Pozytku
Publicznego, statut Fundacji przewiduje dwa niezalezne organy zarzadzajace. Zgodnie z treScig § 25 Statutu
Fundacji Swigtokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy organami Fundacji s3 Rada Fundacji jako organ nadzoru
oraz Zarzad Fundacji jako organ kierujacy pracami Fundacji i zarzadzajacy jej majatkiem.

Rada Fundacji stanowi organ nadzoru nad prawidlowa realizacja celow statutowych Fundacji. Cztonkowie
Rady wyznaczaja kierunki jej dzialania i rozwoju, zatwierdzaja uchwaly Zarzadu, przyjmuja sprawozdania
z dziatalno$ci, czuwajg nad prawidlowym wydatkowaniem powierzonych Fundacji §rodkow finansowych.
Dodatkowo wyrazaja opinie w sprawach przedstawionych przez Zarzad. Rade Fundacji Swietokrzyskich
Szefow Kuchni i Kucharzy od dnia 7 grudnia 2015 roku do dnia dzisiejszego tworza: Przewodniczacy:
Krzysztof Zamczyk Cztonek rady: Mateusz Goliszewski.

Zarzad Fundacji stanowi organ zarzadzajacy Fundacja. Odpowiedzialny jest za realizacj¢ celow statutowych.
Czlonkowie Zarzadu odpowiadaja za pozyskiwanie $rodkow na cele statutowe oraz ich prawidtowe
wydatkowanie. Zarzad odpowiada rowniez za zgodne z prawem, Statutem i Regulaminem realizowanie misji
Fundacji Swictokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy. Ponadto reprezentuje Fundacje w kontaktach
z administracjg panstwowga oraz ze sponsorami i partnerami.

Zarzad Fundacji Swictokrzyskich Szefow kuchni i Kucharzy od dnia 7 grudnia 2015 roku do dnia 10 kwietnia
2017 tworzyli: - Prezes Zarzadu - Rafat Korus - VVc-prezes - Michatl Markowicz - Skarbnik - Hubert Sanecki.
Od dnia 10 kwietnia 2017 roku sktad Zarzadu Fundacji ulegt zmianie i sktadat si¢ z: - Prezes Zarzadu - Rafat
Korus, Skarbnik - Hubert Sanecki. Obecnie Zarzad sktada si¢ z : Prezes Zarzadu - Rafat Korus - VVc-prezes -
- Hubert Sanecki.

3. Informacja o celach statutowych Fundacji Fundacja jest elitarna grupa Swigtokrzyskich Szefow Kuchni
I Kucharzy, ktéra nie nastawia si¢ na wielko$¢ struktury, ale przede wszystkim na efektywnos$¢ dziatania,
innowacyjno$¢ w realizacji projektow oraz maksymalng skuteczno$¢ w swoich dziataniach. Kazdy z nas
gotuje inaczej i w innym stylu. Lecz taczy nas jedno: pasja gotowania, szacunek do kuchni polskiej oraz
naszych rodzinnych smakow. Inspiracja smakami, zapachami i teksturami jest naszg podstawg kulinarng i byta

motywacjg do powotania Fundacji. Gtownym celem Fundacji jest integracja catego srodowiska szeféw kuchni



i kucharzy z regionu $wigtokrzyskiego, a takze 0sob z nimi wspoOlpracujgcymi. Majgc na uwadze poprawe
warunkow pracy kucharzy w ich miejscach zatrudnienia , cztonkowie Fundacji pragng dazy¢ do stworzenia
uniwersalnego kodeksu pracy zawodu ,,Kucharz”, co w przysztosci moze stanowi¢ kluczowa rol¢ w ochronie
interesow zawodowych 1 gospodarczych §rodowisk zwigzanych z gastronomig.

Kolejnym kluczowym celem Fundacji jest rozwijanie rodzimej gastronomii, propagowanie wiedzy, receptur
i regionalnych tradycji kulinarnych oraz kreowanie dobrych wzorcow kulinarnych. Takie dziatanie ma
obejmowac nie tylko region $wigtokrzyski i pozostate terytorium Rzeczpospolitej, ale ma takze ,,wychodzi¢”
poza granice kraju. Dzigki temu czlonkowie Fundacji beda mogli nieustannie uzupetnia¢ swa wiedze oraz
swoje umiejetnosci zawodowe. Fundacja przeprowadza, a takze pomaga w przeprowadzaniu pokazow,
szkolen, konkursow i wystaw. Dlatego tez cztonkowie Fundacji nieustannie organizuja badz wspotorganizuja
konkursy, szkolenia i staze, ktore sg nie tylko niezwyktym doswiadczeniem, ale i pozwalaja uczestnikom na
zmiang swojego dotychczasowego stylu zycia i wigksza dbato$¢ o swoje zdrowie. Wspomniane dziatania
przeznaczone sg nie tylko dla osob zwigzanych z gastronomig. W celu realizacji celow statutowych,
szczegllnym celem Fundacji jest wspieranie dziatan i wspotpraca na zasadach partnerskich ze wszystkimi
organizacjami, ktore skupiaja w swych szeregach szeféw kuchni i kucharzy z calej Polski. Od poczatku
dziatalno$ci glowny ciezar realizacji misji statutowej spoczywa na zatozycielach Fundacji. Zadna z 0séb, ktore
wlaczaja si¢ w dziatalno§¢ Fundacji nie otrzymuje wynagrodzenia. Dlatego tez jesteSmy dumni, Ze mozemy
wspolnie 1 bezinteresownie dzieli¢ si¢ wiedzg i nie$¢ pomoc tym, ktdrzy tego potrzebuja. Fundacja realizuje
swoje cele rowniez poprzez szereg dziatan w srodowisku rynku HoReCa oraz dziatania spoteczne na rynku
lokalnym. Dziatania Fundacji skupiaja si¢ na dlugoterminowych celach strategicznych oraz budowaniu
pozytywnego wizerunku w srodowisku gastronomicznym.

4. Dziatalno$¢ statutowa Fundacji Swietokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy w 2018 roku. Juz od momentu
powstania tj. od 2015 roku Fundacja Swictokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy podjela szereg dziatan,
dzigki ktorym realizacja celow statutowych nabrata znacznego tempa. Niemal kazdego miesigca cztonkowie
Fundacji uczestniczyli w roznych akcjach, eventach, organizowali 1 wspotorganizowali konkursy.
Niejednokrotnie byli zmgczeni, jednak satysfakcja, ktorg odczuwali podczas realizacji zatozonych przez nich

celow statutowych, zawsze przynosita wielkg radosc.

e 2 stycznia 2019

IT Ogoélnopolski Konkursu Kulinarny JUNIOR CULINARY CUP zostat objety patronatem Marszatka

Wojewodztwa Swietokrzyskiego, Prezydenta Miasta Kielce oraz Kuratora O$wiaty w Kielcach.

Regulamin konkursu znajdziesz tu:http://fundacjakulinarnakielce.pl/ogolnopolski-konkurs-kulinarny-junior-culinary-cap-edycja-ii/


https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/2975486252476744
http://fundacjakulinarnakielce.pl/ogolnopolski-konkurs-kulinarny-junior-culinary-cap-edycja-ii/?fbclid=IwAR1dfQhNaKudgrHczMEAHfy0Mh1afwh66OPR7UmvIjCawaNB-9VXChww9WQ
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Kielce, 28 grudnia 2018 roku

Pan Krzysztof Zamezyk
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curs kulinamy jest swego rodzaju wyzwaniem. Pozwala uczestnikom prezentowaé

talenty wyobraznig, kreatywno$¢ i warsztat kucharza. Rad jestem, Ze rywalizacja
. _ ch adeptéw sztuki kulinamej przyczyni si¢ do propagowania dziedzictwa kulinarnego

Sw 5".'1., arzyskiego. To wspaniata wartos¢ promocyjna dla calego naszego regionu.

Z przyjemnoscig zatem przyjmuje¢ honorowy patronat nad Il Ogoélnopolskim Konkursem

onomicznym ,Junior Culinary Cap”, a jego uczestnikom Zyczg najwspanialszych

zenie i oczarowanic podniebien jury konkursowego.
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Kuratorium Oswiaty w Kielcach
25-516 Kielce tel. 41 34 21 634
al. IX Wiekow Kielc 3 fax 41 34 48 883
A e-mail: kurator@kuratorium kielce pl http://kuratorium kielce.pl

Kielce, dnia 28-12-2018

Znak: KO.I1.557.313.2018

Pan

Rafal Korus

Prezes Fundacji

Swietokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy

W odpowiedzi na wniosek, ktory wphynal do Kuratorium O$wiaty w Kielcach w dn.
21 grudnia 2018 r, informuje, ze obejmuj¢ honorowym patronatem Ogélnopolski Konkurs
Kulinarny ,Junior Culinary Cap”.

Jednoczesnie prosze o umieszczenie na materiatach promocyjnych ww. wydarzenia
informacji o udzielonym patronacie oraz logo Kuratorium O$wiaty w Kielcach (Pliki do
pobrania sq dostgpne na stronie www.kuratorium.kielce.pl w zakladee ,, Zalatwianie spraw >
Patronaty Kuratora”).

wa. Swigiokszyskanfp Kuratura Uswisly
(w:q!okmri Wilekurator Oéwialy
AVAM
Katarzyna Nowacka



PREZYDENT MIASTA KIELCE

Urzad Miasta Kielce, Rynek 1, 25-303 Kielce
Tel. 41 36 76 105, Fax 41 34 42 763; www.um kielce.pl

Or-V.0054.3.2019

Fundacja swiqtokrzyskich
Szeféw Kuchni i Kucharzy

Szanowni Panstwo

Informuje, ze obejme patronat honorowy nad Ogolnopolskim Konkursem
Kulinarnym , Junior Culinary Cap”.

Jestem przekonany, ze wydarzenie to spotka si¢ z duzym zainteresowaniem
uczniow szkol gastronomicznych z calej Polski, a takze przyczyni si¢ do promocji
swigtokrzyskich tradycji kulinarnych.

Zyczg wielu sukcesow oraz wszelkie) pomyslnosci.

Z. powazaniem

Bogdan Wenta
it~
{ =

Prezydent Miasta Kielce
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Media o0 nas - Promocja II Edycji Ogolnopolskiego Konkursu Kulinarnego Junior Culinary Cup

KIELCE WYBORCZA PL
Stawiajq na tradycyjna kuchnie. Kielecka fundacja organizuje
kulinarny konkurs

"Ogien, patelnia, talerz - powroét do korzeni" - pod
takim haslem odbywa sie I Ogoélnopolski Konkurs
Gastronomiczny "Junior Culinary Cap" adresowany

do uczniow szkét gastronomicznych.

Zawody organizuje Fundacja Swietokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy.
Konkurs jest skierowany do uczniéw wszystkich szkol
gastronomicznych z calego kraju, ktorzy ukonczyli 13 lat, a nie maja
ukonczonego 21. roku zycia. Nie moga w nim brac¢ udzialu osoby

uczeszczajgce do szkoé! pomaturalnych, policealnych oraz wyzszych.
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Druga edycja Ogolnopolskiego Konkursu Kulinarnego
"Junior Culinary Cap”

6 lutego odbgdzie sig druga edycja Ogdlnopolskicgo Konkursu Kulinamego “Tunior Culinary Cap®

organizowana przez Fundacjg Swigtokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy oraz oraz firmy
Unilever, Hotel Kongresowy - Centrum Birnesu i Zespot Szkot Zakladu Doskonalenia Zawodowego
w Kiclcach.

Wybierz serwis

Nowe produkty i ustugi
Sirona ghowna
Informacje biznesowe
Twoja kariera

Gielda pracy

Gielda ogloszen
Zapowiedzi

Targi i wystawy

Holele w Polsce
Konkursy i pokazy

Restauracje w Polsce

Mistrz poleca - Przepisy

Senwis hotelarski
Filmy Gastronomiczne
HACCP

5555 porad

Alkohole

Forum ekspertow
Forum dyskusyjne
Akademia Gastrony
Katalog produktow
Katalog firm

Oszczedzamy czas, redukujemy koszty, zwiekszamy Parfistwa zyski ...

Profesjonalne Poradniki Nowoczesnego {ei5sE

pl
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Zapowiedzi
II edycja Ogdlnopolskiego Konkursu Kulinarnego Junjior Culinary Cap

Zapraszamy wszystkich uczniow szkot gastronomicznych do wziecia udzialu w II edycgji
0gol I go K su Kulinarnego Junior Culinary Cap. Konkurs odbedzie sie 6 lutego 2019
roku w Hutelu Kongresowym Centrum Biznesu w Kielcach.

Przewodnie motto konkursu to Ggierd, patelnia, talerz - powrdt do korzeni. Konkurs odbywa sig wedlug
zasad regulaminowych (WACS) World Association of Chefs Societies. Cele gléwne konkursu to:

= kultywowanie, propagowanie i pogfebianie wiedzy o historii gastronomii w Polsce,

» doskonalenie umiejetnosci kulinarnych, rozbudzanie inicjatywy, pomystowosci

= | kreatywnosci ucznidw szkdl gastronomicznych,

= podnoszenie poziomu ksztalcenia zawodowego oraz nawigzywanie wspdipracy misdzy szkotami i
firmami zwigzanymi z gastronomia,

s doskonalenie zawodowe i organizacyjne nauczycieli przygotowujacych ucznidw do konkursdw.
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Przypominamy, ze mozna przekaza¢ swoj 1 % podatku na nasze cele statutowe

Fundacja Swietokrzyskich
Szeféw Kuchni i Kucharzy

ul. Jana Nowaka Jezioranskiego 37/1
25-432 Kielce
fundacjakulinarnakielce@gmail.com
Nr KRS 0000589814 NIP 6572920667
www.fundacjakulinarnakielce.pl

Podaruj nam [EET

11%

WSPIERAM $WIETOKRZYSKA GASTRONOMIE

e 16 stycznia 2019

Polska Akademia Sztuki Kulinarnej objeta patronatem merytorycznym nasz II Ogolnopolski Konkurs

Gastronomiczny "Junior Culinary Cap"

Polska Akademia Sztuki Kulinarnej Jest ogolnopolska organizacja zrzeszajaca najwybitniejszych
fachowcow, szefoéw kuchni, restauratorow oraz znawcow i propagatordw sztuki kulinarnej. Ich priorytetem
jest kultywowanie narodowej kuchni polskiej, tworzenie profesjonalnej bazy szkoleniowej, ksztalcenie

kucharzy oraz promowanie kultury kulinarnej.

junior
culinary
>A cap.

Ogolnopolski Konkurs Gastronomiczny
Junior Culinary Gap

)L Patronat merytoryemy | ¢

e 17 stycznia 2019r.
Fundacja Swietokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy zostata jednym z parterow w projekcie realizowanym przez
Zespot Szkét ZDZ w Kielcach ,JA KUCHARZ. JA HOTELARZ. JA PRZEDSIEBIORCA!”.
Celem projektu jest rozbudzenie wérdd uczniow postaw przedsiebiorczych oraz zdobycie wiedzy praktycznej na temat

tworzenia i zarzadzania przedsigbiorstwem. W ramach realizacji projektu uczniowie ksztatcacy si¢ w zawodzie technik


https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/photos/a.1265237126835007/2999409456751090/?type=3&__xts__%5B0%5D=68.ARADCofTlKyA6wfn36vqJtG2eFfq6_QtCuXfyOAjkJ6Vz0TXim2tWHG-_06WMBxiJLDMLVhEAbqul3W8JgMe4UzLk_eB92zzeBk7lX9RL__-3jxmlonyf-dsBiC7pEOqPRmLMZcarbYH_hKV5iWzkMS38yLDciEoY4gFznhn9EAjApvBmyueZ_g4z0PZmAPZ2M7Dnd1mlPbbd5moyXyEOPRHIX5WkihhLa83HtVNpUA_0nNWYL-_o5T9Dm5vkkprRrsJmhEkQyhxa-_VMI-yn2eDcwCBV85o4ovWH61WSyNk8wDjO-CHPHGTJhBdcNyDseQAJmc9ZGhqHTQtLibDrB2poegA&__tn__=-R
https://www.facebook.com/pask16/?__tn__=K-R&eid=ARBFiqWZonxpNPhNqZvOJs2mfmtFPN6r0jFlm4GFnjw70cv-4okQGyhlm75kQBMXcR0yyaNvcaC9PegG&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARADCofTlKyA6wfn36vqJtG2eFfq6_QtCuXfyOAjkJ6Vz0TXim2tWHG-_06WMBxiJLDMLVhEAbqul3W8JgMe4UzLk_eB92zzeBk7lX9RL__-3jxmlonyf-dsBiC7pEOqPRmLMZcarbYH_hKV5iWzkMS38yLDciEoY4gFznhn9EAjApvBmyueZ_g4z0PZmAPZ2M7Dnd1mlPbbd5moyXyEOPRHIX5WkihhLa83HtVNpUA_0nNWYL-_o5T9Dm5vkkprRrsJmhEkQyhxa-_VMI-yn2eDcwCBV85o4ovWH61WSyNk8wDjO-CHPHGTJhBdcNyDseQAJmc9ZGhqHTQtLibDrB2poegA
https://www.facebook.com/pask16/?__tn__=K-R&eid=ARAViCDmhTJyWLe_flW_RfkouIVJhZmYBc7e8BNzd_ZZ1wFJ8_FaCg3xrGNIVZpqAvFHlwc2QlZAYmVa&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARADCofTlKyA6wfn36vqJtG2eFfq6_QtCuXfyOAjkJ6Vz0TXim2tWHG-_06WMBxiJLDMLVhEAbqul3W8JgMe4UzLk_eB92zzeBk7lX9RL__-3jxmlonyf-dsBiC7pEOqPRmLMZcarbYH_hKV5iWzkMS38yLDciEoY4gFznhn9EAjApvBmyueZ_g4z0PZmAPZ2M7Dnd1mlPbbd5moyXyEOPRHIX5WkihhLa83HtVNpUA_0nNWYL-_o5T9Dm5vkkprRrsJmhEkQyhxa-_VMI-yn2eDcwCBV85o4ovWH61WSyNk8wDjO-CHPHGTJhBdcNyDseQAJmc9ZGhqHTQtLibDrB2poegA

hotelarstwa i technik zywienia i uslug gastronomicznych realizujg zajecia warsztatowe z zakresu zarzadzania
przedsigbiorstwem oraz tworzenia wlasnego biznesu.

Uczniowie w ramach zaje¢ praktycznych beda tworzy¢ swdj START-UP a nastgpnie prezentowaé go na sesji
pitchingowej przed przedstawicielami Partneréw projektu m.in. Fundacja Swietokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy.
Najlepsze prezentacje zostang nagrodzone wycieczka do Centrum Pienigdza NBP im. S. Skrzypka w Warszawie.

,,Projekt realizowany z Narodowym Bankiem Polskim w ramach programu edukacji ekonomiczne;j”

. 22 stycznia 2019 r.

Szef konkursu Hubert Sanecki w kilku stowa na temat naszego wydarzenia.

e 24 stycznia 2019
Zainteresowanie naszym konkursem przeszto nasze naj$mielsze oczekiwania = Komisja konkursowa
z nadestanych zgloszen wybrata 19 propozycji, ktore spelniaty wszystkie wymogi regulaminowe oraz

reprezentowaty odpowiednio wysoki poziom wizualny jak i merytoryczny. Niestety mogliSmy wybra¢ tylko


https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/?__tn__=KH-R&eid=ARCU7J0gbVxHaKMJsXMamfP0uCMljqfPuXVFTYWp-6-zSnvhiWcbHpermY2vmi-XskuJEGqCSZSGmX5G&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBFcLQrUbc3Y28cikGUw0RmaXm6GRhsRYCL4djyzJ0Z9w4aV6gb_th9U5b8V4BBzAC0lv-XzpG1y__3lBYFr3ai0nu4undI8q5IvZY1_JVfljFD939-QZJshjXaMcl3-iuSQP1ZcO7IAEjR1gUJlTGizY60m4_HexkOq7dvtoBQCmhFvDuO6MwDVqGZAp9bfkAaXlsk6RbZzAawoM_QMJwn3McUViWMN9tkb13mmdwgS4HPfuUJl4nyIFjVQUfNduJ-nVNoy22YwTkYKxPHQtoHIdR0i6mbst8qawmwCsBgfdqXJ-fLy8TwVidDh5m4B-T4STKimufVDktQ3LwuvIQyBo5VAqTcN-hed_OkNauI9MPWUg3fwzFOpmalVcUF1BcQfir9XCh8cDS9qygz74ntSVhZd8cPZux_C925HHvJUyeS_zQ1-5rj_ERL9R3TvNA8VKxctIjs9xSPOTESQiXsoZianOFg-U9xjJHevxTkfd6bAI3o7OQQPsuX
https://www.facebook.com/hubert.sanecki?__tn__=K-R&eid=ARBSj-OmxpZjZ5d5I7WQZhXUXeNV1OBcnPA5twbQuBy_JhJh5kI5GgWI85IDOdATlyOtNcKn7g0BcOa8&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARCoqKQYjgihp7tPXxCBuu7DWGdFi5koJaFWwTMwnH2mPy47SLymmSlwhDLgXgfzSOFuAjte5GPf5F2shtaKsN3-oyuz6AbbDX_Sz44V66xZFSfD8FwwE8iVHOEYqLRVmb6i0K2YDTRvlgq42cZZ5omm-9dWLIHoD1lYUQd7xf7uAj6BE95TpyVVsvmcbpXMFfGSWQt2wyDbS_-7tmVuaBdDek5tEkVj1i4sMj6XVFqbW_kDBDsnUJP7yjVzGphF7TbVrWIELH64OaeN8f1CxbxWd4eHgTfFCYbT_QfB_j0eMNIdxnT_sCgCjDUHusavVSY4cjWCLUYGJnQ7lUSkdIeG_Qvg
https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/photos/a.1265237126835007/3017207594971276/?type=3&__xts__%5B0%5D=68.ARCKrMMwyhidzQiSpH1gca99DE42SOD2FKeGuERadbv3EYZSe90Z0wrCG6px7V6rGf0NbD62ykdb5WviNhrPmwC7lUz4spdNs0AW4e8fh-4HON4SMOORouVPkqhce4vQNBhROMnVr6XVyBOXen-Wk8OdqZZFV6ebzyJlHkv5YEpkOqmV3unb9UOimfJvjL09lVywX_iBqSFxjx4Y8NYc25funiSR3ES0eZokV-hn_ZIFngoI8MitEkOCYyzu4ZL68fVmCxSPnpMjoezUXkxZCmcMwyc2OIakZXmwaSeao1lOFyad1SiNZbmDxnUk4Lo2Vnbjk0_drjExMwkhtm6YbDSKxkMH&__tn__=-R

8 finalistow... Réznica w punktacji pomigdzy poszczegolnymi kreacjami kulinarnymi byta czasami
bardzo niewielka 1 tak naprawde¢ wszyscy Ci miodzi, wspaniali ludzie powinni mie¢ szans¢ na udziat
w konkursie.

Serdecznie gratulujemy naszym finalistom Wy juz jesteScie pewnego rodzaju zwyciezcami.
6 lutego 2019 staniecie przed ostatecznym egzaminem, ktory udowodni kto z was ma najwigksza wole walki,
kto posiada umiejetno$¢ opanowania stresu oraz kto w tym dniu wykaze si¢ najlepszym smakiem =

Nasi finalisci to:

Daniel Bewko — Zespot Szkot Zawodowych nr. 4 OPOLE

Szymon Janecki — Zesp6t Szkot Gastronomicznych WROCLAW

Karolina Bogocz — Zespol Szkot Ekonomicznych WODZISEAW SLASKI
Arkadiusz Wozniak — Technikum Lider LUBLIN

Karol Starzyk — Zespot Szkot ZDZ KIELCE

Tobiasz Baluka — Technikum Lider LUBLIN

Dawid Rozmus — Zespot Szkot nr. 1 NOWY SACZ

Krzysztof Kowalski — Zesp6t Szkét Gospodarczych RZESZOW

Serdecznie dzigkujemy tez, reszcie uczestnikoOw naszych zmagan oraz ich opiekunom, ktorzy niestety nie

dostali si¢ do $cistego finatu. Naleza wam si¢ ogromne brawa OO
Na wyroznienie zastugujg :

Artur Marciniak — Otawa

Bartek Matysek — Kielce

Angelika Halama — Lubiniec

Marcin Znyk — Swidwinie

Zofia Klepacz — Starachowice

Daniel Czaja — Mielec

Klaudia Kowalska — Kielce

Daniel Pelechaty — Gorzow Wielkopolski
Karolina Staszewska — Sandomierz
Anna Elsner — Wodzistaw Slaski
Fukasz Skowron — Wodzistaw Slaski

Mamy nadziejg, ze jeszcze si¢ spotkamy na kulinarnym szlaku!



junior
culinary
cap.

] Ogﬁlnopo]ski Konkl.lrs Gastronomiczny
Junior Culinary Cap

Konkurs ma formule otwarta, zatem zapraszamy wszystkich uczniéw, nauczycieli 1 pasjonatow gotowania

do odwiedzin naszego wydarzenia.

e 28 stycznia 2019 .

ﬁakUDYWRzeszowie pl

Strona gidwna » Misjsca. sklepy, lokals » Miody kucharz z Rzeszowa w finale

Mtody kucharz z Rzeszowa w finale
\Wyprzeds swoich znajomych | polub to

Opublikowana: 201 6. w kalegorii: Miejsca. sklepy, lokale

W $rode, 6 lutego br. odbedzie sie druga edycja prestizowego Ogéinopelskiego Konkursu
Kulinarnege Junior Culinary Cap organizewana przez Fundacje Swigtokrzyskich Szefow
Kuchni i Kucharzy. W gronie finalistéw znalazl sie takze uczen z Zespotu Szkét
Gospodarczych im. Mikofaja Spytka-Ligezy w Rzeszowie

Mottem adresowanego do ucznidw wszystkich profili
szkét gastronomicznych w Polsce, kidrzy ukonczyli

junior Y "
% culinary 13 Iat, ale nie skonczyli 21 roku zycia konkursu jest
cap. .Ogien, patelnia, talerz - powrdt do korzeni. Sktada
11 0gdlnopolski Konkurs Gastronomiczny SIg Oon Z dwach etapow. uczniowie przygolowuja
ior Culinary Cap wiasne, autorskie receptury, w kiérych musza

e 6 lutego 2019
IT Ogolnopolski Konkurs Kulinarny - Junior Culinary Cap
Pierwsi zawodnicy juz na stanowiskach czas start (&
Ostro tez dziata nasz mistrz Swiata w carvingu Grzegorz Gniech i oraz jego prawa rgka Sylwia
Kruszynska tworza cuda na oczach naszych gosci ©)

#Unox Polska


https://www.facebook.com/carving.gniech?__tn__=K-R&eid=ARAAEjS5Me8PxRYTOnRMw9dUvZpD-vruhSOUAlCsrQ65cPNE2PQiVU-ZJC7c95JxA0gOiQUw1mei7IVs&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARAysZDPUrhzQGESGvZPId3EhXAzwSz2yVJqXh30WIsRBw_C5aSzXPDY8HsOQOQEqyOU2SNrdoUJ3JbwHuQgwThVpHeLdaQlCwnLtTBKWcuXnm8tUb4JhM2Pk3npE-pQupb36Wck3CxUmzI8n6FskXiBoFVdGX8dWw2ULCeK8UjKMgsBPXr2xfzhjw3-zruEdXzz1J9J_MO6lm-TuRoEsIhgG4S6-sC_7n0mfdyvDgq4y0y4qWq8N8ErQrgqGo6peBn7LFox3we4KWNIquk1hrLiMXkJLdntZK4E5cGq2af6CtqaMAQeSHOjPMdrQgewjkyxXxQW3RyQBRzl5LDj3xf3BVyW
https://www.facebook.com/profile.php?id=100007108517831&__tn__=K-R&eid=ARBkLnng3VvlYRf09XmdMgAx6HqxuxTpuaMp3MSZ36R6KBVCbkjSqAh5zZWgFnc_v2XPdjTBMoD9NfzR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARAysZDPUrhzQGESGvZPId3EhXAzwSz2yVJqXh30WIsRBw_C5aSzXPDY8HsOQOQEqyOU2SNrdoUJ3JbwHuQgwThVpHeLdaQlCwnLtTBKWcuXnm8tUb4JhM2Pk3npE-pQupb36Wck3CxUmzI8n6FskXiBoFVdGX8dWw2ULCeK8UjKMgsBPXr2xfzhjw3-zruEdXzz1J9J_MO6lm-TuRoEsIhgG4S6-sC_7n0mfdyvDgq4y0y4qWq8N8ErQrgqGo6peBn7LFox3we4KWNIquk1hrLiMXkJLdntZK4E5cGq2af6CtqaMAQeSHOjPMdrQgewjkyxXxQW3RyQBRzl5LDj3xf3BVyW
https://www.facebook.com/profile.php?id=100007108517831&__tn__=K-R&eid=ARBkLnng3VvlYRf09XmdMgAx6HqxuxTpuaMp3MSZ36R6KBVCbkjSqAh5zZWgFnc_v2XPdjTBMoD9NfzR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARAysZDPUrhzQGESGvZPId3EhXAzwSz2yVJqXh30WIsRBw_C5aSzXPDY8HsOQOQEqyOU2SNrdoUJ3JbwHuQgwThVpHeLdaQlCwnLtTBKWcuXnm8tUb4JhM2Pk3npE-pQupb36Wck3CxUmzI8n6FskXiBoFVdGX8dWw2ULCeK8UjKMgsBPXr2xfzhjw3-zruEdXzz1J9J_MO6lm-TuRoEsIhgG4S6-sC_7n0mfdyvDgq4y0y4qWq8N8ErQrgqGo6peBn7LFox3we4KWNIquk1hrLiMXkJLdntZK4E5cGq2af6CtqaMAQeSHOjPMdrQgewjkyxXxQW3RyQBRzl5LDj3xf3BVyW
https://www.facebook.com/hashtag/unox?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARAysZDPUrhzQGESGvZPId3EhXAzwSz2yVJqXh30WIsRBw_C5aSzXPDY8HsOQOQEqyOU2SNrdoUJ3JbwHuQgwThVpHeLdaQlCwnLtTBKWcuXnm8tUb4JhM2Pk3npE-pQupb36Wck3CxUmzI8n6FskXiBoFVdGX8dWw2ULCeK8UjKMgsBPXr2xfzhjw3-zruEdXzz1J9J_MO6lm-TuRoEsIhgG4S6-sC_7n0mfdyvDgq4y0y4qWq8N8ErQrgqGo6peBn7LFox3we4KWNIquk1hrLiMXkJLdntZK4E5cGq2af6CtqaMAQeSHOjPMdrQgewjkyxXxQW3RyQBRzl5LDj3xf3BVyW&__tn__=%2ANK-R

FUNDAC(
SWIETOKRZYSKI

FUN DACJA SWIETOKRZYSKICH 7

prOW KUCHN! | KUCHARZY




Il 0GOLNOPOLSKI
KONKURS
KULINARNY

PONSOR KONKURSU

JAKULINARNAKIELCE.PL

ofesjonalne srodki czystosci
nie tylko dla GASTRONOMII

WWW.MAG-CHEM.PL

'[)

CHEMIA PROFESJONALNA
WYROBY PAPIEROWE
REKAWICZKI

WORKI NA SMIECI
MASZYNY | AKCESORIA DO
SPRZATANIA




HNIKUM

INOMICZNE Z0Z

e 6 lutego 2019

II OGOLNOPOLSKI KONKURS KULINARNY JUNIOR CULINARY CAP Kielce 6 lutego 2019 dobiegt
konca @9

Nasz ubiegtoroczny mistrz obronit tytut!!

Krzysztof Kowalski z Rzeszowa zajal pierwsze miejsce, tuz za nim z niewielka r6znicg punktéw na podium
znalazl si¢ Dawid Rozmus z Nowy Sacz natomiast trzecie miejsce zajat nasz krajan Karol Starzyk z Kielc!!!
Serdecznie gratulujemy zar6wno zwycigzcom jak i reszcie uczestnikéw to wy wszyscy byliscie dzi$
gwiazdami tego wydarzenia ©)

Dzigkujemy naszym jurorom za pracg, wysitek 1 zaangazowanie Brawo Wy!!!

Zbyszek Kopycki €y

Robert Gltyda®)

Piotr Papiez )

Tomek Pawlusek €

Grzegorz Mista €


https://www.facebook.com/zbyszek.kopycki?__tn__=K-R&eid=ARAspubWvYITJCssLc9PzC9BHTVqlFDTYoXf4XA7xFlYdAZ0wQpYZddISAoU-S_Ww83WXvAigv3SLrzR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/robert.glyda?__tn__=K-R&eid=ARBBgddWoCVmklPShuc3v69EnKpPDzlU2yslmXlnGHSnwIoVtZdQOXen1uL2x3V3uVUEiUgDOcDV6ilJ&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/piotr.papiez.90?__tn__=K-R&eid=ARDcpsSwTds_5dURqeHexlKp1-wleVuJAmR9CbQ1WBdeUw5VCY63Y02hU6pr5rqPq-__qm9R3BWhlK8i&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/tomek.pawlusek?__tn__=K-R&eid=ARBVljainL59i1vL-GhPy-bpwU3qxS9zyEhmmr0s2fK6UltFhHMs3JQNbSA2XiH1ihS2A5O0fHAPXEZJ&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/grzesiek.mista.7?__tn__=K-R&eid=ARCw9lx2YDuI972X7UN4HX6JjEpb9ixaUMayKzx33tTwy9gPYj7YDd3hSs_DYGeHhmdkvjDwAmEujw7m&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY

Dzigkujemy naszym gwiazdom za pokazanie swojego kunsztu i talentu!!!
Sylwia Kruszynska €

Grzegorz Gniech §

Mikael Kostrzewa €

Serdecznie dzickujemy wszystkim tym ktdrzy si¢ przyczynili do stworzenia tego wydarzenia.

Firmie Unilever,Hotel Kongresowy w Kielcach, Zespot Szkot ZDZ w Kielcach brawo Wy (&)

Dzigkujemy naszym sponsorom firmie Vortumnus, Bidfood Farutex Szwajcaria Battowska - Battowski
Kompleks Turystyczny kitle.pl - odziez gastronomiczna Unox Ovens Carving-Gniech Wodociagi Kieleckie
Sp. z 0.0. Kabel Bau Service Sushiya Mag Chem Smak na Tak Domowa Spizarnia - sklep i studio
kulinarne Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa TAST Kielce - Profesjonalne wyposazenie

gastronomii Farm Frites Stalgast Alinka - hurtownia warzyw Iglomen Oerlemans Foods #Unox Polska

Polska brawo Wy & &



https://www.facebook.com/profile.php?id=100007108517831&__tn__=K-R&eid=ARB_7avMilB0HagR_8dyhMCOIjL3xTUBugf63jN6KHaNHSFTtlY2E_qVo9CycMvZG5OgW_mI_dz2g4ZO&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/carving.gniech?__tn__=K-R&eid=ARASJ6Uvf9sc-l8hX0ZX-BpCbKeoRBSyp_XfWIuGry_TT0NZyWufOeOtwLVHAc9WiodyOS9XeZdDrZfx&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/michal.kostrzewa88?__tn__=K-R&eid=ARBpBZgpmgh4uSwYi7ZWZEl_NohNGdJED_OUtjNuTROXsIhuo1htptfWlsWAqjJmBJHUxk2RwPNg3J4U&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/pages/Unilever/475379785837129?__tn__=K-R&eid=ARAMkPo7rsY4-6BjqioTHrvl4rPSEILifuHDuIKDWt8ETzB85j-iQPez1dYiRF3ucc2n4Ppmcc1p8Y-D&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
https://www.facebook.com/hotelkongresowy/?__tn__=K-R&eid=ARCZXk4l9gjyL6DIfuiLsdaBcdTMqT1yEs65DAZMunykYwxF0I5ZOh9jYcCWXKasykZCCUMJxF9faWG6&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDQ1wi0OY737ba1fPgXTuhuZ7YOsPGVq3Y5OJ2xX4L5UIBy30Hdu6CGuW3q0_MlUdHJz7MEkS4diUeXtMrl_Ut9L6rMW-0r3D4PkdNFUwOAfV5urTsxKsfNA-S430QUSVVqh7a9k4BiRkm52ck5JmY0uKqznJPEPabrFVUp3aPZIqZaVH9Xxz7KPI21eP9PJxeH5QITSBPcbcUDa0zaO0xonkjjecoN8Ok8ks64JcZnQD3mrGTbKGwVOKhgEVMImwpOIYP12o6g9V15fzFbyGGZlDvLgNme_bFYDmTnIbx-JdNlbxOXccHsnL69yhLo2tttPl9WnIpX7QNUGCxnu0gtwOTBx-fmTbJnev1nrIqaNoatp1atwTgjAYIJlIA1L9ne89qX1Mpj025Lgil7jzbovjEQ-XKpq7OjB1kyCLLCbKnrIAY
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e 8 luty 2020

Razem z naszymi partnerami projektu wdrazamy innowacyjny model ksztatcenia zawodowego (& (& (5

68 o$miu ucznidw ze swigtokrzyskiego zostato doposazonych w kitle, noze, laptopy ©) ato dopiero
poczatek...

#wspieram$wigtokrzyskagastronomie

W ramach grantu pn. ,,Korpus Fachowcow — wspotpraca dla efektywnego ksztalcenia praktycznego w
branzy gastronomiczno-hotelarskiej” realizowanego przez SZPP Lewiatan od 09.2018 wsparciem zostato
objetych 68 uczniow, ktdrzy przygotowuja si¢ do wykonywania zawodu technik Zywienia i ustug
gastronomicznych (34 uczniéw) oraz technik hotelarstwa (34 uczniow) w hotelach : Bristol Art. Medical &
SPA, Odyssey Hotel, Binkowski Resort Hotel oraz Hotel ,,Ameliowka”. Grant jest realizowany przez
Swietokrzyski Zwiazek Pracodawcow Prywatnych Lewiatan w partnerstwie ze Swictokrzyskim Centrum
Innowacji

i Transferu Technologii oraz Fundacja Swietokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy.

Udzial w grancie biora uczniowie ze szkot: Zespot Szkot Technicznych i Informatycznych — Busko-Zdroj,
Zespot Szkot Przemyshu Spozywcezego w Kielcach, Zespot Szkot Gastronomicznych 1 Hotelarskich 1 KEN w
Sandomierzu, Niepubliczne Technikum Zawodowe im. Zoierzy Sit Pokojowych ONZ Zaktadu
Doskonalenia Zawodowego

w Kielcach, Szkota Awans Kielce.

Kazdy z uczniéw otrzymat osobiste wyposazenie, w przypadku kierunku technik hotelarstwa bylto to
urzadzenie typu tablet PC — Kruger&Matz oraz odziez 1 obuwie robocze, natomiast dla uczniéw kierunku

technik Zywienia i uslug gastronomicznych byla to: torba kucharska wyposazona w 7 elementdw tj. noze,



obieraczka i ostrzatka a takze szatkownica do warzyw

z wymiennym ostrzem. Dodatkowo kazdy uczen przeszedt badania lekarskie oraz szkolenie BHP.
Uczestnicy otrzymajg takze stypendium za udziat w zajeciach oraz majg optacany dojazd i zakwaterowanie
w przypadkach uczniéw niebedacych z obszaru obiektu, w ktérym odbywaja zajecia praktyczne. Hotele w
ramach grantu otrzymaty wyposazenie stanowiska pracy i potrzebny sprzet do celéw edukacyjnych.

W roku szkolnym 2018/2019 uczniowie odbywaja ksztalcenie praktyczne u w hotelach

w wymiarze 238 godzin. Dzigki uczestnictwu w zaj¢ciach praktycznych uczniowie nabeda umiejetnosci
zgodne z ich $ciezka edukacji. W przypadku kierunku technik hotelarstwa sg to planowanie, organizowanie,
oferowanie, koordynowanie oraz wykonywanie ustug hotelarskich w obiektach hotelarskich oraz innych
obiektach §wiadczacych takowe ustugi.

W przypadku kierunku technik zywienia i ustug gastronomicznych uczniowie sg przygotowani do
sporzadzania potraw i napojow a takze przyblizona zostala im obstuga kas fiskalnych oraz programow

gastronomicznych.

Uczniowie bioracy udzial w grancie moga juz poczuc si¢ jak profesjonalisci.




o 22 |uty 2020
3 YouTube ™ Szukaj

Junior Culinary Cap - Il Ogéinopolski Konkurs Kulinarny 6 lutego 2019

294 wyswietlenia - 21 lut 2019 g6 & o A UDOSTEPNIU = ZAPISZ

Fundacja Swietokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy
16 subskrypcji SUBSKRYBUJ

e 5 marca 2019
W dniu dzisiejszym mieli$my przyjemnos¢ bra¢ udziat we wspotorganizacji konkursu kulinarnego "BITWA
NA SMAKI" w Zespot Szkot ZDZ w Kielcach (©)
Tematem przewodnim byta poledwiczka wieprzowa 1 jej forma prezentacji. Uczniowie pracowali w
zespotach dwu osobowych na wykonanie zadania mieli 90 minut.
Kreacje kulinarne uczniow oceniali Lukasz Jonczyk doradca Kulinarny Nestle, Tomasz Soczumski szef
kuchni Restauracja Ztoty Klon i Andrzej Gad szef kuchni Hotel Teczowy Miyn panowie §wietna robota &)
W konkursie na podium staneli :
1 miejsce = Karina Topolian i Bohdan Shepel
Uczniowie ( IT hotelarz i [ tz)
2 miejsce = Karol Starzyk i Dominik Rosik
Uczniowie ( Il kucharz)

3 miejsce = Krystian Pajak 1 Patryk Kotwica


https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3115666145125420?__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y&__tn__=-R
https://www.facebook.com/szkolyZDZwKielcach/?__tn__=K-R&eid=ARBmLIMGqJul6_uLnELnTUVg0d4GPAl_5HVagO4Ho63n8jYiRNKs2vU1101UrDHKQN-MFtfXVopZ8CXC&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/pages/Nestle/238661549625694?__tn__=K-R&eid=ARCwJ1OIYNOHb9WU9J93ACG1Iw3zmb3Kcvu7yx2qzC6lLjH71d1Ha7b6zAmpiQ7M3mVD424cM94mY1jC&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/restauracjazlotyklon/?__tn__=K-R&eid=ARCVW0mEIlRY0d9dmdAVZWlBBk2T9PDENd9YvyJbbfd_TVZmrSBE7uq5F4JMqLrji5SPc0y7fGi7c-Z5&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/HotelTeczowyMlyn/?__tn__=K-R&eid=ARDuc5dA5LhQmWvlcjerwaUe_X63RaRecaZ5wPgd4uLMkJTnra7R0ILE9lRoR-BmOkWEaYqIfAAjCUxH&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y

Uczniowie ( 11 tz)

Dzigkujemy za wsparcie i ufundowane nagrod firmg Nestlé, Oerlemans Foods Polska, Krajowy Osrodek
Wsparcia Rolnictwa &

Food
& Beverage
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https://www.facebook.com/NestlePL/?__tn__=K-R&eid=ARDdu_-mqEKwAmGUz0nDwzadydbSLlqCzI_fLGpaAJeJY39VG5z8LvKB4ICqOro0YzJGEApKcx42ShuD&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/Oerlemans-Foods-Polska-362094350489920/?__tn__=K-R&eid=ARDIqI9EYfA8PNVdyEJqHE41Q20_vVPBaowmQMNJgFWZ0MxZ1OGB2SW6BM3ApsljGmux2fX377qOlQrk&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/KOWR.KrajowyOsrodekWsparciaRolnictwa/?__tn__=K-R&eid=ARC7qQyY8aMc1eqsNwTCu2ECWFccChhyHCKLMD_6kCJDvFEYmXiJQSe36TGtuO2gl88rY7K4Nx0PhCoc&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y
https://www.facebook.com/KOWR.KrajowyOsrodekWsparciaRolnictwa/?__tn__=K-R&eid=ARC7qQyY8aMc1eqsNwTCu2ECWFccChhyHCKLMD_6kCJDvFEYmXiJQSe36TGtuO2gl88rY7K4Nx0PhCoc&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARB26n-Pdeb3s6G1VOqRHYpEH4UBglWQCCYAa-eVKvPFJvvLgfftRtqJEof4wCYbNIOAkOmz-lMQFu1tnv_Xdqsn5mRLNhBFcyLEv5_DdKWtRYpkQ3k3Fn8wXQXhlbha7eypYiD-v0vg_lbjQ9NukriEjY-CH3J_JqhYt9I2OIqY_gm7S7Dn_G-rSeoRw3VwBDdPGi4_jO0sVM6s9J_wtRJmDOY_da3VyPgDVpCm3jONXO9oQXUgPYELk7OUZltnAd59IAY_p420W46zAzkmjhM8_8oFSEwp77uS8y-6UQf266uBHsOEG_dxC5NMVWppSQiEn2IJK80IH2JrRmKn0lMyIwLfCZp10bNzfc6-npfUUmNDnHlrDEh1MR6IRcZnFFBbIWQCc5kOg5gArkz5vz1mfUAHxHT7sBbpuqu_o63y9Mejg5Y

e 7 marca 2020
Nasza ekipa miata przyjemnos$¢ uczestniczy¢ w dniach otwartych w nowej Akademii Kulinarnej Farutex

w Krakowie. Dzigkujemy ekipie Bidfood Farutex a w szczegdlnosci Joannie Struskiej i Piotrowi Papiezowi

za zaproszenie §)

e 29 marca 2019
Pierwsza Kolacja Degustacyjna w Kielcach!
Podczas kolacji Tomasz Soczumski razem ze swoim sous chefem Lukasz Wasik zaprezentuja 7 setowe
menu Y [ Oczywiscie reszta naszej ekipy tez dorzuci szczypte swojego kulinarnego serca do tego
wydarzenia =
Kolacja odbedzie si¢ w Restauracja Ztoty Klon
5 kwietnia 2019 roku o godzinie 19:00.
Wydarzenie to bedzie tez wspieral przyjaciel naszej fundacji Grzegorz Mista szef kuchni w Hotel Natura

Residence .


https://www.facebook.com/bidfoodfarutex/?__tn__=K-R&eid=ARAE7fkLvMaOAcMBNqbVyBXwv_vSA7l_2O5pOlxoa8R7YgUSli8ltL4N6dkv28cTVGjkC4awOz0zQFfb&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDGnahJ1wn-n8lM0RdDVKHa8jWiHWy_FVxlVYroG1rSn2yjpXcf7w6NR-t3QPnqDqh-cHgzsY8kME2PcB2UDsVY1ko_jtN5XFnDJB2ER7S-5rE08oTZU8qOEDBV2drcsO8qegJjztpxZ2Vl1ZgmimjpAuAsZGi1M8vhywTXi6oXYO5PP54iqCdSLc5q8rXu9Q0JDPrIciQHcfKHrOmBiSehKcxmkJiIEu7Iq78PJQNAQhYKKPl9IKETykJJhovVLmxGfpfOgFiipiYXe3MYXU0kQlRsaKElsl9_7aL6a6S2iydICjbzreRuAEZXCyG010ea8exCcRexbcMu5aa66jgjm26R
https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3170579202967447
https://www.facebook.com/tomasz.soczumski?__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARAyIywNG81bUhYuuFt8mKYktpuGkiuNl6ojh18p_qIKd3rjBcr8weKAf3KBss9AfXyd3Jg5O3GdB9tw
https://www.facebook.com/profile.php?id=100002867654908&__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARDkwa2fPDD8Bi-rONxZM8UsUr4PcV86JLygpo36hT857w9aZcXUE51TJrvdAVKnUD4DvPEq0SoFymuS
https://www.facebook.com/restauracjazlotyklon/?__xts__%5B0%5D=68.ARAxqFN-ruVRUic_dEKhGro1osk52EBzLE7DBssFsxiAULx0KfBasz02Cu6jy-k59I_2JnV3QxrNUe2ru1LAvUe_hwrbGXzo77vv459v0Fx__8MGHGKmB6ko_ViilQlUH10kukrl_o_DjGfzEiqXAB9PGUWb2B-uUD9FIip-wdEvWsu0HtJ3UPsKzwKQGhd1XUdn4BEopJU1bH48fSyDOkJ9HlvGyA2cTMKVaONRw_yM7OzPP705DBcoop8GlrW2xSH6M4eRVM-WAKMRYIPOMNyD15pSxpGhhc9xtYP1Iy0R2fivI_UOIStbL1_22vLC2S1e2HzKL2kvuO4-x5NnEfqstZWZ&__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARDo-79nbYOVXxvu6m-g4-06rka_trRLZIpDgzxel-BE9VU-xPuG6i4Istz0gEd3c8pBJeo-xun9H07l
https://www.facebook.com/grzesiek.mista.7?__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARBRy01q5Emhs-K19hGPMjvOJuSjOYBXFN5X-07ibgVsKmPRWU842wRhaEm-ahVdxz0nju-KKqDs50QZ
https://www.facebook.com/HotelNaturaResidence/?__xts__%5B0%5D=68.ARAxqFN-ruVRUic_dEKhGro1osk52EBzLE7DBssFsxiAULx0KfBasz02Cu6jy-k59I_2JnV3QxrNUe2ru1LAvUe_hwrbGXzo77vv459v0Fx__8MGHGKmB6ko_ViilQlUH10kukrl_o_DjGfzEiqXAB9PGUWb2B-uUD9FIip-wdEvWsu0HtJ3UPsKzwKQGhd1XUdn4BEopJU1bH48fSyDOkJ9HlvGyA2cTMKVaONRw_yM7OzPP705DBcoop8GlrW2xSH6M4eRVM-WAKMRYIPOMNyD15pSxpGhhc9xtYP1Iy0R2fivI_UOIStbL1_22vLC2S1e2HzKL2kvuO4-x5NnEfqstZWZ&__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARA05WsYPIekFguYnXyjx9rCW7960Cif5r4yy5Fd3erDVs2HW4Uh_4t5U9kxomjjIVftD_e98AkaA7gq
https://www.facebook.com/HotelNaturaResidence/?__xts__%5B0%5D=68.ARAxqFN-ruVRUic_dEKhGro1osk52EBzLE7DBssFsxiAULx0KfBasz02Cu6jy-k59I_2JnV3QxrNUe2ru1LAvUe_hwrbGXzo77vv459v0Fx__8MGHGKmB6ko_ViilQlUH10kukrl_o_DjGfzEiqXAB9PGUWb2B-uUD9FIip-wdEvWsu0HtJ3UPsKzwKQGhd1XUdn4BEopJU1bH48fSyDOkJ9HlvGyA2cTMKVaONRw_yM7OzPP705DBcoop8GlrW2xSH6M4eRVM-WAKMRYIPOMNyD15pSxpGhhc9xtYP1Iy0R2fivI_UOIStbL1_22vLC2S1e2HzKL2kvuO4-x5NnEfqstZWZ&__tn__=%2CdK%2AF-R&eid=ARA05WsYPIekFguYnXyjx9rCW7960Cif5r4yy5Fd3erDVs2HW4Uh_4t5U9kxomjjIVftD_e98AkaA7gq

FUNDACJA SWIETOKRZYSKICH SZEFOW

KUCHNI | KUCHARZY

e 31 marca 2019
5 kwietnia 2019 roku odbedzie si¢ wyjatkowe wydarzenie na kulinarnej mapie Kielc - Kolacja Degustacyjna
- 7 Klonow - wiosna =)
Szef Tomasz Soczumski przy wspoétudziale kucharzy zaangazowanych w to wydarzenie, caly czas

dopracowuje menu €)1 Bedzie $wiezo, lekko i ekstremalnie smacznie.

Dzi§ mamy przyjemno$¢ wyjawi¢ wam, trzy propozycje z siedmiu z ktorymi, beda musiaty si¢ zmierzy¢

wasze kubki smakowe !!

KOLACJA
DEGUSTACJA

MENU

SIEDEM KLONOW
- WIOSNA -

I,
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. <
makrela | mtoda pszenica 325 WOV
pumpernikiel z kardamonem

kimchi

DANIE GLOWNE

cielecina | puree z palnej
kapusty i sepi
mozg cielecy | smardza
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https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/photos/a.1265237126835007/3174833315875369/?type=3&__xts__%5B0%5D=68.ARA869bEORGARk-D1nXXphkLWVEPXAMy6n1SqL9IdqzM9X9DKg2LXZyWvE2A2JJlQQUQtmsy2_r9Yw4cOdesQtaVpjgtzm5qerkXvqDuHPHGYVCJ4dv-8tyKPgFPn_57Wki3L-afdX-XUKKV0SZTifkPSt2ADkeQY4UPZhYokuHtiOnce6Zm21erEfGcfd-4GPxjRGYnONT_mmKCAjYhfL_uzszOP_KiiS4reKp1UB2tPDLsBoiU86hTXXyKCVf5gB89-M1LEdKFFSD4fcHzBHZE1p8vZuDQUuDaV6oeiIwCD1czA1imiaScIZV5l3veQmi55gn3oFeCbXSvvf6SqUxorjXXZs3IBe6nFuX3Aa6X5fLiXInjO6Bk4TGyrLCQ8bkV_f2a242k9c7sdWS6aWpPYuZ0QDikpjFQvJI64PioIDjtgLI&__tn__=-R
https://www.facebook.com/events/1198656796964934/?acontext=%7B%22source%22%3A3%2C%22source_newsfeed_story_type%22%3A%22regular%22%2C%22action_history%22%3A%22%5B%7B%5C%22surface%5C%22%3A%5C%22newsfeed%5C%22%2C%5C%22mechanism%5C%22%3A%5C%22feed_story%5C%22%2C%5C%22extra_data%5C%22%3A%5B%5D%7D%5D%22%2C%22has_source%22%3Atrue%7D&source=3&source_newsfeed_story_type=regular&action_history=%5B%7B%22surface%22%3A%22newsfeed%22%2C%22mechanism%22%3A%22feed_story%22%2C%22extra_data%22%3A%5B%5D%7D%5D&has_source=1&__tn__=K-R&eid=ARDtpJmWiKFwwH0By8HN-3CgIWuVyomIho-EPRTc8d0LiR-IpWuTEG0tGPugb0LjrMGIdg4tz_PSjLwz&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBxJoofHTbE1vlsAcou1yIL42uOCTgQ6kLWOQlImtskU-RO3zkdPEAHOK5_K6qcdGndgl8wODRKZO3xjzfCsHI4OlE1psRYB6GavzdaeBkADP7Zvpyqs5Z2Y3CYp9a165qJzxGHbkZkD0nCAGS203uMAnRscW3cYuYyIDcXhP7BGfxMXtmg3fbf4WVc584AqiK7ykUvT7ha7tjttGK_7-0bhch9w-90G15ugNpTeynh_DnAZL2ivaKMoAVrS3gOzDzCjhWLYUuVhDlNyE_YY9_DlHhFCMre2bCODHYIRytbTAplW7CLH2OQM_4qNEaRux7g-WUZjS21YSw2f2i2L8S-14zP9LsCL_rEG9AyO9mNiU4-wqz3YzlVzLaPQXSxJjwUkiKgr7bJBO5lTAlfdPHL9CW7tM3GzuVVknCIuh09jOnnz_Q
https://www.facebook.com/events/1198656796964934/?acontext=%7B%22source%22%3A3%2C%22source_newsfeed_story_type%22%3A%22regular%22%2C%22action_history%22%3A%22%5B%7B%5C%22surface%5C%22%3A%5C%22newsfeed%5C%22%2C%5C%22mechanism%5C%22%3A%5C%22feed_story%5C%22%2C%5C%22extra_data%5C%22%3A%5B%5D%7D%5D%22%2C%22has_source%22%3Atrue%7D&source=3&source_newsfeed_story_type=regular&action_history=%5B%7B%22surface%22%3A%22newsfeed%22%2C%22mechanism%22%3A%22feed_story%22%2C%22extra_data%22%3A%5B%5D%7D%5D&has_source=1&__tn__=K-R&eid=ARDtpJmWiKFwwH0By8HN-3CgIWuVyomIho-EPRTc8d0LiR-IpWuTEG0tGPugb0LjrMGIdg4tz_PSjLwz&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBxJoofHTbE1vlsAcou1yIL42uOCTgQ6kLWOQlImtskU-RO3zkdPEAHOK5_K6qcdGndgl8wODRKZO3xjzfCsHI4OlE1psRYB6GavzdaeBkADP7Zvpyqs5Z2Y3CYp9a165qJzxGHbkZkD0nCAGS203uMAnRscW3cYuYyIDcXhP7BGfxMXtmg3fbf4WVc584AqiK7ykUvT7ha7tjttGK_7-0bhch9w-90G15ugNpTeynh_DnAZL2ivaKMoAVrS3gOzDzCjhWLYUuVhDlNyE_YY9_DlHhFCMre2bCODHYIRytbTAplW7CLH2OQM_4qNEaRux7g-WUZjS21YSw2f2i2L8S-14zP9LsCL_rEG9AyO9mNiU4-wqz3YzlVzLaPQXSxJjwUkiKgr7bJBO5lTAlfdPHL9CW7tM3GzuVVknCIuh09jOnnz_Q
https://www.facebook.com/tomasz.soczumski?__tn__=K-R&eid=ARDi4h5_96b-ApdtWm98KTjVQWgkE_8kluej5TEsFdosN3PxSXFFlb5pHAeKp5mO71tXNVkD_nEEcieP&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBxJoofHTbE1vlsAcou1yIL42uOCTgQ6kLWOQlImtskU-RO3zkdPEAHOK5_K6qcdGndgl8wODRKZO3xjzfCsHI4OlE1psRYB6GavzdaeBkADP7Zvpyqs5Z2Y3CYp9a165qJzxGHbkZkD0nCAGS203uMAnRscW3cYuYyIDcXhP7BGfxMXtmg3fbf4WVc584AqiK7ykUvT7ha7tjttGK_7-0bhch9w-90G15ugNpTeynh_DnAZL2ivaKMoAVrS3gOzDzCjhWLYUuVhDlNyE_YY9_DlHhFCMre2bCODHYIRytbTAplW7CLH2OQM_4qNEaRux7g-WUZjS21YSw2f2i2L8S-14zP9LsCL_rEG9AyO9mNiU4-wqz3YzlVzLaPQXSxJjwUkiKgr7bJBO5lTAlfdPHL9CW7tM3GzuVVknCIuh09jOnnz_Q

e 4 kwietnia 2019
Bardzo ciekawy i inspirujacy dzien (©) Na zaproszenie naszego przyjaciela Zbyszka Kopyckiego mielismy
przyjemnos¢ uczestniczy¢ w dniach otwartych Zespot Szkét Gastronomicznych w Lodzi - Gastronomik
Lodz
Tematyka - fingier food.
Jeste§my pod wielkim wrazeniem... Niesamowita szkota z ci¢zko pracujagcym i zaangazowanym gronem
pedagogicznym w to co powinno by¢ najwazniejsze dla kazdej szkoty czyli - Edukacje mlodziezy ()
Dzigkujemy za go$cing Dyrekcji szkoly, Pani kierownik warsztatow Jolancie Krzeslak, oraz swietnym

nauczycielkom Pani Malgosi Marciniak- Burskiej i Pani Edycie Szewczyk - Wielkie Brawa ¢)

#fundacjakulinarnakielce #rafatkorus #maciejmusiat #zbigniewkopycki #grzegorzbracha #robertgolis #krzys

ztofzamczyk



https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3185232931502074?__xts__%5B0%5D=68.ARDRmqq4bWS05lOkkqAnyAW6mXs_PhKv8JQH41ku8VUcusO2uYPL3Lb0n6xFagv44J_y8RVnnZwy_wh9y5OlCbZcpKKVve1bGKO985ExIbdF6c3ZQsODhN6StZYu4xgfUfphSZL9qysrdtaPWFik05mMpd_ENIHCFFJx2S9ovCW2fwsLW3FS16SMNCS--h-0fh0EryUzWo0LhVJYt7BArV-rbSPMdpcBlgQipa7qdWsdP4ZdJ-7Zx8A019sQIfPx9PPdnuhMSrMMrRmwrrYelU5Nz7Lyss-p-UMff0HIi0aZxTRifGzv3igE0dG9XYkp3JHGF214EeAhkOjCbX206xYQQ_kZ&__tn__=-R
https://www.facebook.com/zsg.lodz/?__tn__=K-R&eid=ARAevqvC5RQ7NGrhdnivLsfd3XfgOiG27lN1X3rVHz47KfTve-llGqsJERiqP0JwhnHpVoZYFK1tB-iA&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl
https://www.facebook.com/zsg.lodz/?__tn__=K-R&eid=ARAevqvC5RQ7NGrhdnivLsfd3XfgOiG27lN1X3rVHz47KfTve-llGqsJERiqP0JwhnHpVoZYFK1tB-iA&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl
https://www.facebook.com/hashtag/fundacjakulinarnakielce?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/rafa%C5%82korus?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/maciejmusia%C5%82?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/zbigniewkopycki?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/grzegorzbracha?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/robertgolis?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/krzysztofzamczyk?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R
https://www.facebook.com/hashtag/krzysztofzamczyk?source=feed_text&epa=HASHTAG&__xts__%5B0%5D=68.ARA2dVn0vjcKAVtnTQ-ayf-stcrvDfrVUkbrIr8SKfHNEf47cy1F36HErWG6GxW1zxsXQOMhGw5Pkk-d2TAa8WigAkgD-gIILcwEA426WGnB2PonHo7GzkMubOVUPILEZ3HuAmCJ8euXNShv1zm79EpwCL7maARx42xbxW-x7W_VvJ0auLn_CKgYiYnMHyUo2ECOHjt4zHGTey5WAO4cIbw0KD06t4r3WbzhijegFMGlrvnQhBTYm_Xokoz_4s7eNNz7KcRqBs5rMksMH9k5S1JdS4UETnnYaUE47S6AvQGysx4-YB4fWsfNOrets4c9EjqWOVaHc0v2w1gaQCoWud3tRwXl&__tn__=%2ANK-R

e 5kwietnia 2019
W Restauracji "Ztoty Klon" mielisSmy przyjemnos$¢ uczestniczy¢ w przelomowym wydarzeniu kulinarnym
w naszym regionie. Odbyla si¢ pierwsza kolacja degustacyjna podczas ktorej wspolnie rami¢ w ramig¢, ndz

w n6z dziatali szefowie kuchni i kucharze z Kielc oraz zaproszeni szefowie i kucharze z Polski.

Pomystodawcg i inicjatorem catego wydarzenia byl Tomasz Soczumski. Pod jego wodzg szefowie kuchni
1 kucharze przygotowali 7 setowe menu z trzema intermizzo, ktérego mysla przewodnig byta "WIOSNA"
Byto $wiezo, delikatnie i bardzo smacznie.

Nazwa menu "wiosna" 1 sposob pracy oraz cala atmosfera w kuchni daje nadziej¢ na zmiany w naszym

miescie. Dzieki tej kolacji udato nam si¢ udowodnié, ze dobra kuchnia taczy ludzi a nie dzieli.
Dzickujemy tez Robertowi Pasiek oraz reszcie obstugi za serwis i opiek¢ nad gosémi.
Dalismy radg. =

Tomasz Soczumski oraz jego zatoga w sktadzie Lukasz Wasik, Grzegorz Mista, Damian Domagata, Kamil
Piwowarczyk, Robert Golis, Krzysztof Zamczyk, Maciej Musial, Mateusz Cheda 1 Marcin Stopiecki

dziekuja naszym go$ciom za tak liczne odwiedziny i ciepte stowa po samej kolac;ji.




e 18 kwietnia 2019
W niedzielg palmowa w Chmielniku przeprowadzony zostat konkurs na smakotyk z ciasta drozdzowego pn.
,Wariacje Drozdzowe”. W konkursie udziat wzieto tacznie 9 podmiotdéw z terenu gminy Chmielnik. Wsrod
wystawcow znalezli sig: KGW ,Kaczefice”, KGW Sladkéw Duzy, Klub Miodziezowy Wolna Strefa
Sedziejowice, KGW Borzykowa, Klub Seniora, Towarzystwo Mitosnikow Ziemi Chmielnickiej, KGW
Zrecze Chatupczanskie, Klub Aktywnego Malucha w ZDZ Chmielnik oraz KGW Sladkéw Maty. Jury
konkursowe w sktadzie Marek Skotnicki , Andrzej Gad cztonkowie Fundacji Swigtokrzyskich Szefow Kuchni
1 Kucharzy oraz wlascicielka Ustug Cateringu ,,Aga” Agnieszka Banach ocenito potrawy pod wzgledem
smaku, zapachu, konsystencji, wygladu, estetyki podania a takze aranzacji stotu. Jednoglos$nie pierwsze
miejsce zdobyt Klub Seniora, ktory przygotowal pierozki z soczewica. Miejsce drugie zajeto KGW ze
Sladkowa Duzego z ciastem drozdzowym. Na miejscu trzecim uplasowato sie KGW Sladkoéw Maty z potrawa
pod nazwa drozdzowe pazurki z bialg kietbasa i sosem chrzanowym. Nagrody za udzial w konkursie
ufundowato Chmielnickie Centrum Kultury. Bardzo dzigkujemy Panu Burmistrzowi Pawlowi W¢jcikowi

oraz Pani Alicji Adach-Biatowas za zaproszenie.




e 11 maja 2019
Mito nam poinformowac, ze nasza Fundacja nawigzata Scistg wspotprace z pierwszym w Kielcach studiem
kulinarnym - Domowa Spizarnia - Studio Kulinarne :)
Nasze miasto jak i region wreszcie wzbogacito si¢ o miejsce gdzie amatorzy i zawodowcy beda mogli razem

przy jednym stole dzieli¢ si¢ wiedzg i umiejetnosciami tworzac roznorodne kompozycje smakowe
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< -1 === : ‘ &5

14 lipca 2019

Dzi$ nasi szefowie Krzysztof Zamczyk i L.ukasz Wasik jako jury, mieli przyjemnos¢ sprobowac petnej smaku

1 aromatow regionalnej kuchni swigtokrzyskiej. :)

Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa odziat Kielce zorganizowal konkurs kulinarny "Bitwa Regionow" w
ktorym w wstepnej preselekcji do finatu zakwalifikowato si¢ dziesie¢ kot gospodyn wiejskich z wojewddztwa
swigtokrzyskiego.

Swoje potrawy przygotowaty:

Koto Gospodyn Wiejskich w Skarzysku Ko$cielnym

Koto Gospodyn Wiejskich Huta Stara

Koto Gospodyn Wiejskich Herbaciarki

Koto Gospodyn Wiejskich KORYTNICZANKI

Koto Gospodyn Wiejskich w Bebnowie

Koto Gospodyn Wiejskich w Bloniu



Koto Gospodyn Wiejskich Czekaj

Stowarzyszenie Wielu Pokolen JesteSmy Solg Tej Ziemi

Koto Gospodyn Wiejskich Topola

Koto Gospodyn Wiejskich w Sadtowicach

Konkurs odbyt si¢ podczas imprezy IX Swietokrzyskie Swicto Zalewajki w Osada Sredniowieczna w Hucie
Szklanej (gmina Bieliny), Géry Swigtokrzyskie .

Kazde z kot gospodyn wiejskich przygotowalo swoja, wyjatkowa potrawe z tradycyjnym rysem historycznym
dla danego regionu. Wybor byt bardzo cigzki, poniewaz dania ktére mieliSmy przyjemno$¢ oceniaé roznity
si¢ doborem sktadnikow jak i technikg wykonania. Oceniali$§my min. takie dania jak: zupa partyzancka,

korytnicka ge$ w kapuscie kiszonej, ktgbuszki z dzika nadziewane kurkami z prazuchg 1 kapusta na gesto. :D

Gratulujemy zwycigzcom Kolo Gospodyn Wiejskich Topola i zyczymy dalszych sukcesow w kolejnych

konkursach




12 wrzesnia 2019
Ostatnio mieli$my stodki dzien (©) Nasza ekipa miata przyjemno$é braé udzial w szkoleniu cukierniczym

ktore poprowadzit Michat Swierad technolog firmy Barbara Luijckx.

Tematem przewodnim szkolenia byta oczywiscie czekolada w odstonie deseru talerzowego ©)

W szkoleniu wzig¢li tez udzial uczniowie Zespotu Szkot ZDZ w Kielcach.

Dzigkujemy Panu dyrektorowi Zbigniewowi Ciupinskiemu za udostgpnienie pracowni technologiczne;.




16 wrzesnia 2019

Jaki$ czas temu w magicznym Kozubowie rami¢ w ramie, zespot w zespot, tyzka w tyzke stanety przy kuchni
trzy kota gospodyn wiejskich z terenu Ponidzia.

Kozubowianki, Skatczanki oraz gospodynie z Mtodzaw. Nad taka silg natury, radosci i uSmiechu probowali
zapanowac nasi szefowie Krzysztof Zamczyk oraz Lukasz Jonczyk . Przez kilka godzin panie oraz nasi
kucharze wyczarowali to co najlepsze z darow Ponidzia. Kacze udko z glazurowanymi warzywami
korzeniowymi i pure z dyni i sosem musztardowym, zupa - krem pomidorowo paprykowy z chipsami z

jarmuzu a na deser mus owocowy... Mmmm :)

Na koniec stowa Pani Agnieszki Kucybala, ktore niech bedg podsumowaniem naszych dziatan: "Tam gdzie
spotykaja si¢ ludzie w imi¢ wspolnej pasji tam z pewno$cig wszystko ma smak, zwtaszcza jesli jest to pasja

do gotowania! "




14-15 wrze$nia 2019

Fundacja Swigtokrzyskich Szeféow Kuchni i Kucharzy jest obok Swictokrzyskiego Zwigzku Pracodawcow
Prywatnych Lewiatan i Swigtokrzyskiego Centrum Innowacji i Transferu Technologii Sp.

z .0.0 jednym z realizatoréw grantu pn. ,,Korpus Fachowcoéw—wspotpraca ekspertéw dla efektywnego
ksztatcenia praktycznego w branzy gastronomiczno -hotelarskiej”, w ktorym udziat bierze 68 ucznidw szkot
gastronomicznych z wojewddztwa Swigtokrzyskiego.

Wdrazany w ramach grantu innowacyjny model ksztalcenia praktycznego zaktada udziat wszystkich uczniow
w szkoleniach certyfikowanych dostosowanych do kierunku nauczania uczniow, w modutach 2-dniowych

w systemie weekendowym. Ukonczenie szkolenia oraz potwierdzenie nabytych kompetencji zostato
udokumentowane certyfikatem wydawanym przez nasza Fundacje. :)

Zanami pierwsze szkolenie, ktore ze strony kulinarnej poprowadzili Lukasz Jonczyk i Andrzej Gad natomiast
w tajniki obslugi kelnerskiej ucznidow wprowadzita Lucyna Janicka . Panel szkoleniowy zostal
przeprowadzony dla uczniow Zespotu Szkot Przemystu Spozywcezego w Kielcach oraz uczniow Szkot Awans.
Dzigkujemy Pani dyrektor Malgorzata Banasik-Rusak za udostgpnienie pracowni technologiczne;j.
Dziekujemy tez, opiekunom uczniow Pani Barbara Petrus 1 Panu Artur Kijewski za pomoc w organizacji
szkolenia. Dzigkujemy tez, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska,

Studio Kulinarne - Domowa Spizarnia, Cheman za wsparcie i dobre stowo.






Fundusze . 7 2
ki, Rzeczpospolita Unia Europejska
Europejskie Sy
5 Wiedza Edukacja Rozwé] _ Polska Europejski Fundusz Spoteczny

Grant wspdlfinansowany przez Unic Enropejska w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

Fundacja Swigtokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy

realizuje w ramach zadania 4 - Dziatania na rzecz potwi jiw
specjalistyczne szkolenia certyfikowane dla uczniéw

szkolenie specjalistyczne, certyfikowane dla 68 uczniéw w ramach grantu

pn. ,,Korpus Fachowcéw—wspélpraca ekspertéw dla efektywnego ksztalcenia praktycznego w branzy
gastronomiczno-hotelarskiej”
w ramach projektu ,,Innowacyjna edukacja — nowe mozliwosci zawodowe” Wojew6dztwa gmqn)km_\'skicgo -
Urzedu Marszalkowskiego Wojewodztwa Swigtokrzyskiego z programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwéj
Osi Priorytetowej IV. Innowacje spoleczne i wspolprac ponadnarodowa Dzialania 4.1. Innowacje spoleczne

Lider Partnerzy:

Swerovazrsi zunzex Y A
PRACODAWCOW PRYWATNYCH o
/eIt
o LEWIATAN : P
— sty chasop! 5p. 105,

Dzigkujemy

naszym partherom za pomoc w realizacji projektu

N

Chemal

o hafeiamia pl

29 wrzesnia 2019

Fundacja Swigtokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy jest obok

Swigtokrzyski Zwiazek Pracodawcow Prywatnych Lewiatan i Swietokrzyskie Centrum Innowacji i Transferu
Technologii Sp. z 0.0. jednym z realizatoréw grantu pn. ,,Korpus Fachowcow—wspotpraca ekspertow dla
efektywnego ksztalcenia praktycznego w branzy gastronomiczno -hotelarskiej” w ktorym udzial bierze 68

ucznidow szkot gastronomicznych z wojewodztwa §wietokrzyskiego.


https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3689140621111300?__xts__%5B0%5D=68.ARDQdRsxhDOQVNSs0gPk0su9V4fKx4TgnKuq4KSgSNGEuOIyhbBt39VB-_Ip8Qr2QnyDURYckSH7YCpBn1dP8VV7Yrndrvqj-1NKjsfiZ4KB9tixPX_D86Ba0SheXN0LA4W8pqhO3jC8QhhG7MUPgfuTkxRm_62-X7mIsyTA8z338FFtGoGyEfxRuPCUN_b0BBMmNFgzrKF0R8Q-IXQ2wBupelYxwSyAAh9ZPLQqGZ9nfABbgCVi6gNruvpBYgNbY3imlJAdyuAcRM3RoSDyrTKgP1OF1geJUqkW0LsgYOj8ZNUZrvI6LAZEOR22-v5_W3mLMlkwVBnOSVnkfM0OnWXSPvcA&__tn__=-R

Serdecznie zapraszamy do zapoznania si¢ z naszg relacjg filmowa z pierwszego szkolenia ktore poprowadzili

Lukasz Jonczyk, Andrzej Gad i Lucyna Janicka :)

Panel szkoleniowy zostat przeprowadzony dla uczniéw Zespotu Szkoét Przemystu Spozywcezego w Kielcach

oraz ucznidow Szkol Awans.

Dzigkujemy Pani dyrektor Malgorzata Banasik-Rusak za udost¢pnienie pracowni technologiczne;j.
Dzigkujemy tez, opiekunom uczniéw Pani Barbara Petrus i Panu Artur Kijewski za pomoc w organizacji
szkolenia. Dzigkujemy tez, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska,

Studio Kulinarne - Domowa Spizarnia za wsparcie w realizacji projektu.

Realizacje filmowa wykonat Michat Mroz- Interceptor Fotografia i Produkcja Filmowa € € Dzickujemy !

YOUTUBE.COM
Szkolenie "Technik zywienia i ustug hotelarskich"
Szkolenie organizowane w ramach projektu "Korpus Fachowcow -...

5 pazdziernika 2019

Szkolenie certyfikowane ( 28-29 wrzesnia 2019 ) panel 02

Za nami drugie szkolenie, ktore ze strony kulinarnej a raczej cukierniczej poprowadzili Krzysztof Zamczyk 1
Mateusz Galiszewski natomiast w tajniki obstugi kelnerskiej uczniéw wprowadzita Lucyna Janicka . Panel
szkoleniowy zostal przeprowadzony dla uczniow Zespotu Szkét ZDZ w Kielcach. Dzigkujemy Panu
dyrektorowi Zbigniewowi Ciupinskiemu za udostepnienie pracowni technologicznej. Dziekujemy tez, Pani
Dyrektor Renacie Pawetkiewicz opiekunce uczniéw Pani Grazynie Hamera za pomoc w organizacji szkolenia.
Dzigkujemy tez, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska, Studio

Kulinarne - Domowa Spizarnia, Cheman, Callebaut Polska za wsparcie i dobre stowo.









17 pazdziernika 2019
odbytla si¢ kolejna juz trzecia edycja konkursu kulinarnego "BITWA NA SMAKI" w Zespot Szkot ZDZ w

Kielcach (©)

Na zaproszenie Pana Dyrektora Zbigniewa Ciupinskiego nasi szefowie mieli przyjemnos¢ zasig$é w Jury i

ocenia¢ prace konkursowe pieciu wyselekcjonowanych zespotow konkursowych.

W Jury zasiedli Andrzej Gad, Mariusz Putek i Kamil Piwowarczyk.

Tematem konkursu byta dynia i filet z kurczaka. Sama rywalizacja rozpoczela si¢ od testu wiedzy z tematu
konkursowego, nastepnie uczniowie w ciggu 90 minut mieli przygotowa¢ swoja aranzacje kulinarng na
podstawie sktadnikow gtownych. Rywalizacja byla zacieta, tym bardziej jak zgodnie ocenili szefowie dania
byly $wietnie przemyslane 1 dopracowane. I co ciekawe dania byly smakowicie doprawione co na
konkursach kulinarnych nie zawsze si¢ zdarza.

Z roku na rok poziom konkursu jest co raz wigkszy co nas jako ludzi z branzy bardzo cieszy, jest nadzieja na
lepsza gastronomiczna przysztosé ()

Pierwsze miejsce zajeta ekipa w sktadzie Karol Starzyk 1 Dominik Rosik

Drugie miejsce Karolina Sroda i Dominik Piotrowski

Natomiast trzecie miejsce przypadto ekipie w sktadzie : Barttomiej Zelazny i Kacper Sliwa

Serdecznie gratulujemy wszystkim uczestnikom konkursu (&5

Dzigkujemy Panu dyrektorowi Jackowi To$ z Krajowy Os$rodek Wsparcia Rolnictwa za ufundowane nagrod
gléwnych dla zwycieskiej ekipy.

Dzigkujemy tez Tomaszowi Kowalskiemu i Ireneusz Krol z firmy Unilever Food Solutions Polska za

ufundowane cennych nagrod dla zwyciezcow. Dzigkujemy tez Jonatanowi z firmy Oerlemans za kitle dla

uczestnikow. Wielkie Brawa Panowie Q&



https://www.facebook.com/ufspolska/?__tn__=K-R&eid=ARAGj_Coj67XV7BLqAKvdSJQRFUZSnBmDF-J8ZiwgJYHt_AG2rJQD7hp0-uzTvg5x5hGkEAcycw6pJRz&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDSzJTwiuE0OvxgmoJs_35c6h4uVknBFYLPgtfexWii20uwsV42pGJyBqCxuSt96aXdeDZ6n8TSC4wV1d6fsaQzRgowqf97JxyCGzOqfSuWVUxJjYsaz3bbG0npygV0zVAECqvwCxjLYgPjPEavDTzKyqnWbipMK5aFkl-dmSzLbfYl-HFvLcSPZ29qPr0mkByHS7OSDF2O65ADaNyhw4J-79RmqaakMTJ6cePn-UwGlj7xE_4xFw0Gi5CZTk14ncd8NuWHWSSLneR9WHxizp79p1EPfnpX8ETqSPxbujUg8CzGzyFgbK3qf8pHKhUjNWUhR-yf0sKjpstDNPtGlWzqXN1I

SECHNIKUM & |

/ASTROP” " ~ZNE ZDZ




5 - 6 pazdziernik 2019
Szkolenie certyfikowane (panel 03)

Za nami trzecie szkolenie, ktore ze strony kulinarnej poprowadzili Hubert Sanecki i Grzegorz Bracha
natomiast w tajniki obstugi kelnerskiej uczniow wprowadzita Lucyna Janicka . Panel szkoleniowy zostal
przeprowadzony dla uczniow Zespotu Szkoét Technicznych i Informatycznych w Busko-Zdrdj. Dzigkujemy
Panu dyrektorowi Sylwester Patka za udostgpnienie pracowni technologicznej. Dzigkujemy tez, Pani Bozenie
Lipka opiekunce ucznidw, za pomoc w organizacji szkolenia. Dzigkujemy tez, naszym partnerom Nestle
Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska, Studio Kulinarne - Domowa Spizarnia, Cheman, za

wsparcie i dobre stowo.




Fundusze R ; Uni i
L nia Europejska
Europejskie zeczpospolita e
E ki Fundusz Spot
Wiedza Edukacja Rozwéj _ Polska Urepssdiintusz opaleczay

Grant wspolfinansowany przez Uni¢ Europejska w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

Fundacja Swigtokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy

realizuje w ramach zadania 4 - Dziatania na rzecz potwierdzania kwalifikacji w nauczaniu zawodu-
specjalistyczne szkolenia certyfikowane dla uczniow

szkolenie specjalistyczne, certyfikowane dla 68 uczniéw w ramach grantu

pn. ,,Korpus Fachowcow—wspolpraca ekspertow dla efektywnego ksztalcenia praktycznego w branzy
gastronomiczno-hotelarskiej”
w ramach projektu ,,Innowacyjna edukacja — nowe mozliwosci zawodowe” Wojewddztwa Swigtokrzyskiego —
Urzedu Marszalkowskiego Wojewodztwa Swigtokrzyskiego z programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwoj
Osi Priorytetowej IV. Innowacje spoleczne 1 wspolprac ponadnarodowa Dzialania 4.1. Innowacje spoleczne

Lider: Partnerzy:

SWIETOKRZYSKI ZWIAZEK N
|l PRACODAWCOW PRYWATNYCH

='LEWI,’-\TAN M@m&%




Dziekujemy

naszym partnerom w projekcie za udziat w jego realizacji

§WIETOKRZY$KI ZWIAZEK * x
PRACODAWCOW PRYWATNYCH

__ LEWIATAN

*

/$CITI\

— Swigtokrzyskie Centrum Innowacji
i Transferu Technologii Sp. z 0.0.

Dzigkujemy

naszym partnerom za pomoc w realizacji projektu

s \

ChemaN

o hafeiarmia.pl

Bidfood

= PROFESSIONAL
Farute MAKING MORE POSSIBLE

Serdecznie zapraszamy do zapoznania si¢ z relacja filmowg ze szkolenia ktore poprowadzili Hubert Sanecki,

Grzegorz Bracha i Lucyna Janicka = :)

Panel szkoleniowy zostal przeprowadzony dla uczniow



Panel szkoleniowy zostal przeprowadzony dla uczniéw Zespotu Szkét Technicznych i Informatycznych w
Busko-Zdroj. Dziekujemy Panu dyrektorowi Sylwester Patka za udost¢pnienie pracowni technologicznej.
Dzigkujemy tez, Pani Bozenie Lipka opiekunce ucznidw, za pomoc w organizacji szkolenia. Dzigkujemy
tez, naszym partnerom Nestlé , Bidfood Farutex, Oerlemans Foods Polska , Domowa Spizarnia - Studio

Kulinarne, ChemaN, za wsparcie i dobre stowo. Pozdrawiamy z dobrym smakiem

Realizacje filmowa wykonat Michat Mroz - Interceptor Fotografia i Produkcja Filmowa € €

i
YOUTUBE.COM
Szkolenie "Technik zywienia i ustug hotelarskich" w ZSTiO im.

Kazimierza Wielkiego w Busku-Zdroju

24-25 pazdziernika 2019

Szkolenie certyfikowane (panel 04)

Zanami trzecie szkolenie, ktore ze strony kulinarnej poprowadzili Maciej Musiat oraz Robert Golis natomiast
w tajniki obstugi kelnerskiej uczniow wprowadzita Lucyna Janicka . Panel szkoleniowy zostat
przeprowadzony dla ucznidow Zespdt Szkot Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu.
Dzigkujemy Panu dyrektorowi Dariusz Luszczak za udostepnienie pracowni technologicznej i przyjecie
naszych szkoleniowcow w swej placéwcee. Dzickujemy tez, Pani Wicedyrektor Ewie Jedlinskiej, za pomoc w
organizacji szkolenia. Dzigkujemy tez, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans

Foods Polska, Studio Kulinarne - Domowa Spizarnia, Cheman, za wsparcie i dobre stowo.


https://www.facebook.com/NestlePL/?__tn__=K-R&eid=ARDE4CpMURwnB5LmyHjfIZpCSx7FP0qScWULYjCiBvaWImKq4TusOofLcGuN2Ic60Vq-cDV9WYNz29Ni&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/bidfoodfarutex/?__tn__=K-R&eid=ARDebQfHiVxfQ-nAf6X1GEXr56JE1iJpK2-IWLsKUnZ8vUZfylD49xrqZSm1l6AgaOwcXy449rnEwHRB&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/Oerlemans-Foods-Polska-362094350489920/?__tn__=K-R&eid=ARBgUe4Rqf--G91zhk8y1Y0KYi_288kP3hxEwn88dwE2rdlfKvqfVZuEelAcoohTMkDlyQiI4ojEbu3S&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/studiodomowaspizarnia/?__tn__=K-R&eid=ARBNme0bU4cUOeZl5w2sWhyw2jEncRA0tmNaFAsNPUIyc2iM5TAFezEyXXkkuplmX4qQRMBHBnfpknuR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/studiodomowaspizarnia/?__tn__=K-R&eid=ARBNme0bU4cUOeZl5w2sWhyw2jEncRA0tmNaFAsNPUIyc2iM5TAFezEyXXkkuplmX4qQRMBHBnfpknuR&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/ChemaN-106351959417462/?__tn__=K-R&eid=ARCXcfKLPZnWsZWz-nKeTsgcbCEHj9B0O_hzDvBzwLkXomIqTmtbY7D0WPHw9Q7DJa8o0WYwhh3kNIKK&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO
https://www.facebook.com/InterceptorFotografia/?__tn__=K-R&eid=ARBvpmmlB6VhZXBeCJbQK5SSo_76AvH1w6E241mBVpFRCd5pACCwcRl2JFLe9lGl7YAuVygM-j9v5fQ_&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARBOCWw8GQBYa6NEs2MDFGNXTy2pXdwml91bM0TxPeNzhOfb4p6MOg0deAnjVTn9plDofoWpJg08qah59fy9PnS3M5mBim8eOjr1LAZRBOlleGrk6FFu1peZaX87229m6HMrL5SFvX--6HOLgXRwXxo064IqDFAtmlNl606NyV7uiFq2q1KI-B9RglTmHHIY_2j15zFa-lCctwvkNSJcWYT9VC-6xyQlrKCfBj5orrtlQYJZWG4NQV75mxX19Cr9YOEX8aFEH5eOYbReYMQk1dWxByCJqDlr4uIR9dJKZdWvIvI1i2RZuLnQj_3YhbtaLDggWjLrmpolsAEs43ALqRvLgpmO




Fundusze R ; Uni i
L nia Europejska
Europejskie zeczpospolita e
E ki Fundusz Spot
Wiedza Edukacja Rozwéj _ Polska Urepssdiintusz opaleczay

Grant wspolfinansowany przez Uni¢ Europejska w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

Fundacja Swigtokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy

realizuje w ramach zadania 4 - Dziatania na rzecz potwierdzania kwalifikacji w nauczaniu zawodu-
specjalistyczne szkolenia certyfikowane dla uczniow

szkolenie specjalistyczne, certyfikowane dla 68 uczniéw w ramach grantu

pn. ,,Korpus Fachowcow—wspolpraca ekspertow dla efektywnego ksztalcenia praktycznego w branzy
gastronomiczno-hotelarskiej”
w ramach projektu ,,Innowacyjna edukacja — nowe mozliwosci zawodowe” Wojewddztwa Swigtokrzyskiego —
Urzedu Marszalkowskiego Wojewodztwa Swigtokrzyskiego z programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwoj
Osi Priorytetowej IV. Innowacje spoleczne 1 wspolprac ponadnarodowa Dzialania 4.1. Innowacje spoleczne

Lider: Partnerzy:

SWIETOKRZYSKI ZWIAZEK
|l PRACODAWCOW PRYWATNYCH

A

='LEWIATAN M@m&%




Dziekujemy

naszym partnerom w projekcie za udziat w jego realizacji

SWIETOKRZYSKI ZWIAZEK * x

PRACODAWCOW PRYWATNYCH :* . *:
LEWIATAN /STl \
- 4
— Swigtokrzyskie Centrum Innowacji

i Transferu Technologii Sp. z 0.0.

Dzigkujemy

naszym partnerom za pomoc w realizacji projektu

o\

ChemaN

VAL
SIBLE . hafeiarmia.pl

Bidfooo

Fordték

PROFESSIONAL
MAKING MORE POS!




Panel szkoleniowy zostal przeprowadzony dla uczniéw Zespot Szkot Gastronomicznych 1 Hotelarskich im.
KEN w Sandomierzu. Dzigkujemy Panu dyrektorowi Dariusz Luszczak za udostepnienie pracowni
technologicznej i przyj¢cie naszych szkoleniowcow w swej placowcee. Dzigkujemy tez, Pani Wicedyrektor
Ewie Jedlinskiej, za pomoc w organizacji szkolenia. Roéwniez dzigkujemy, naszym partnerom
Profesjonalisci od kuchni , Bidfood Farutex , Oerlemans Foods Polska , Domowa Spizarnia - Studio

Kulinarne , ChemaN , za wsparcie i dobre stowo. Pozdrawiamy z dobrym smakiem

Realizacje filmowa wykonat Michat Mroz Interceptor Fotografia i Produkcja Filmowa €&
Dzi¢kujemy !

i
YOUTUBE.COM
Szkolenie "Technik zywienia i ustug hotelarskich" w ZSGiH w

Sandomierzu

11 listopada 2019
odbyt sie konkurs kulinarny ,,Smaki gesiny” w Chmielniku. To juz IX edycja.

Pani Alicja Adach Bialowas w imieniu Pana burmistrza Pawta Wojcika zaprosita do jury konkursowego
Macieja Musiata, Krzysztofa Zamczyka, Marka Skotnickiego oraz przyjaciela naszej Fundacji Norberta

Wrdbla.

W konkursie wzigty udzial Gminne Koto Gospodarzy w Gornie z potrawa: tatar z kieleckiej gesiej piersi
podany z tartymi plackami z biatej rzepy, Koto Gospodyn Wiejskich Radlinianki z potrawa: flaczki z gesich
pipek z prazong kasza gryczang i Koto Gospodyn Wiejskich Janowianki z ,,ggsimi nozkami w galarecie”.
Tradycyjna ge¢$ chmielnicka zaprezentowato Koto Gospodyn i1 Gospodarzy Wiejskich w Lubani, a ges z
kasza po staropolsku Koto Gospodyn Wiejskich Kaczence. Wolska gaske w duecie z kurkami lesnymi
przygotowato Koto Gospodyn Wiejskich Wola Jachowa.

Ciekawa w nazwie 1 smaku potrawe ,,Nawet ptaki nadaja si¢ na flaki” wystawito Koto Gospodyn Wiejskich
w Sladkowie Malym, KGW Borzykowa czestowala gesia faszerowang z kasza gryczana i grzybami, a Koto
Gospodyn Wiejskich Skorzeszanki ,,dtugo wyczekiwang gesia piersia naszej babci”.



Tradycyjnie w chmielnickim konkursie zaprezentowat si¢ Klub Seniora z Chmielnika z potrawa: ges
faszerowana z suro6wka z kapusty czerwonej, ge¢$ a jakze po kielecku Gospodarstwo Agroturystyczne
»Daleko od szosy”. ,,Jesienng kompozycje” przygotowali Mateusz Gtadyszewski i Dawid Zawadzki, a
uczniowie z Powiatowego Zespotu Szkot w Chmielniku- pier§ z ggsi w towarzystwie jabtka nadziewanego

bakaliami podana z zasmazang charsznicka kapusta, nazwa potrawy ,,Kwasno mi”.

W kategorii kot gospodyn i gospodarzy wiejskich (KGiGW) pierwsze miejsce zajeto KGiGW z Lubani, tuz
za nimi KGW Radlinianki, a trzecie miejsce dla KGW Skorzeszanki. W kategorii ogolnej zwyci¢zyt Klub
Seniora w Chmielniku, a drugie miejsce dla Powiatowego Zespotu Szk6ét w Chmielniku.

Wyréznienia przyznano dla KGW Sladkéw Maty, KGW Wola Jachowa, KGW Janowianki i Gospodarstwa
Agroturystycznego ,,Daleko od szosy”.

To byl bardzo smaczny czas )

Tekst oryginalny na: https://www.chmielnik.com/asp/pl_start.asp...

16-17 listopada 2019

Szkolenie certyfikowane (panel 05)

Za nami piate szkolenie, ktore ze strony kulinarnej poprowadzili Tomasz Soczumski oraz Kamil
Piwowarczyk natomiast w tajniki obstugi kelnerskiej uczniow wprowadzita Lucyna Janicka . Panel
szkoleniowy zostal przeprowadzony dla uczniéw Zespotu Szkot Przemystu Spozywezego w Kielcach
orazoraz uczniéw Szkot Awans.

Dziekujemy Pani dyrektor Matgorzata Banasik-Rusak za udostepnienie pracowni technologiczne;.
Dzigkujemy tez, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska, Studio

Kulinarne - Domowa Spizarnia, Cheman, za wsparcie i dobre stowo. Pozdrawiamy z dobrym smakiem !!


https://l.facebook.com/l.php?u=https%3A%2F%2Fwww.chmielnik.com%2Fasp%2Fpl_start.asp%3Ftyp%3D13%26menu%3D510%26dzialy%3D510%26akcja%3Dartykul%26artykul%3D7717%26fbclid%3DIwAR04OPCYxoOeOWmZTULA8K1-EXbaJfMlfC-rUGMGFseGN7DgEwcDp460mtc&h=AT0TtN1wB7BY0IJ8emHtARZ-IOGEk3eU2lLMAzTEQXK0ItT73PazAxrFew6fZV2lg0XwDX-ZwaxH3IE5LxUGCoxMdg7Dr1ZC1ZQdK9QO-n8HjeedmT3amNj-hI0iaCrqpZpFdEh7Z8Qn1-UkZzrKE971AhHI3ohaGELRcbdVNp6NH4WNNzcHG8Xn-Op9KBCZ1SAYPlTJBLxSB2dg8bd0FmCEBM9FwMnYrGvbCDoyqzBg0pkcrbZp7XSk95sGJne7EJQ13drLt5yTJcE2VW2NFxX16JUyGF1XhSdM6dMWKX1J1SSa9iWMvYZJkei1iXIH5gUper8u2jPxIWhd_an9No_rGuGPvXy068HS7Kh6JByXchCeFuDQi-FZmxPhnsWeIIHyV3hkF5HZHicBcLgo3dMSUrguWJwLjwhPIviwdqSSOIp_1t24UNdYf9wMYSV4bVvuCxWdjQzs_8IwYUWYlbc1vmnUD4XJC8s7s2YSj1km981CY3Ka7Fti-FGWYpVkekvp3vE0Pa--GB7FVm4bhWaam1SLJa09zEMleMNcI0dsj0n2dqwcICRjx6No7JVaZKFVNBXxr3Vw87TVZcpDMJCyIBl3vArKxerBKbT68LotkcqMHH7UMgETXjd3ODIclFwlCwMI
https://www.facebook.com/media/set/?set=a.3900657999959560&type=3&__xts__%5B0%5D=68.ARDRklE_oYLfCm-ahecg3qXnsXTCDTplq16Kx6jYxtEp1CslQxTuxR3Dh4IAA1LdDDdR0FyeTfivkNpp3ipeiQMFkiJqjEAKmUvDILvBBr3v4e3UH-Py9x9cV3hUUHQMJDBkRs_lmx7nM6rOdh7CXp4EPqmwqlxJtBhysEtISlMbqrWQA9iEJAJWNUwCJPW3mS-wK3CmcbkSt6iA0jFDW6l2EGh47OyEqSx6BlHiU0V87IdSGNQwi4I8UqPx__Xv_vhaj1Nr7Fy2ebdfKndXd7D-d-fTwtBl1DwG3H0lk04HlZfP5gY0GLCT9Hp__O13A_gc0kZERES_nO2wEbwng2LgaHMsol9Wd_Z9w12QJxdXTlt1JbDpXbOp08chFkkfrTx8FvZ40oighPV2wXsmM24uny52zgts6yjPXj5EEItjzSpSvelC76xdmGlFkvhk8mzi5GXfmyJKYGq4eW64mPP4-g&__tn__=-UC-R

Autor zdje¢: Barttomiej Piwonski
https://www.facebook.com/piwonskie



https://www.facebook.com/piwonskie?__tn__=K-R&eid=ARBGKBboE7yveM7QjLnGrBk3sPYK4KKJacEYRgfF2M5R5ojlElhWZNeq9VdYSxB9TF1F4ybHr23FCfbD&fref=mentions&__xts__%5B0%5D=68.ARDRklE_oYLfCm-ahecg3qXnsXTCDTplq16Kx6jYxtEp1CslQxTuxR3Dh4IAA1LdDDdR0FyeTfivkNpp3ipeiQMFkiJqjEAKmUvDILvBBr3v4e3UH-Py9x9cV3hUUHQMJDBkRs_lmx7nM6rOdh7CXp4EPqmwqlxJtBhysEtISlMbqrWQA9iEJAJWNUwCJPW3mS-wK3CmcbkSt6iA0jFDW6l2EGh47OyEqSx6BlHiU0V87IdSGNQwi4I8UqPx__Xv_vhaj1Nr7Fy2ebdfKndXd7D-d-fTwtBl1DwG3H0lk04HlZfP5gY0GLCT9Hp__O13A_gc0kZERES_nO2wEbwng2LgaHMsol9Wd_Z9w12QJxdXTlt1JbDpXbOp08chFkkfrTx8FvZ40oighPV2wXsmM24uny52zgts6yjPXj5EEItjzSpSvelC76xdmGlFkvhk8mzi5GXfmyJKYGq4eW64mPP4-g

Fundusze . Uni :
L nia Europejska
Europejskie Rzeczpospolita ni;
E ki Fundusz Spot
Wiedza Edukacja Rozwoj _ Polska Urepssdiintusz opaleczay

Grant wspolfinansowany przez Uni¢ Europejska w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

Fundacja Swigtokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy

realizuje w ramach zadania 4 - Dziatania na rzecz potwierdzania kwalifikacji w nauczaniu zawodu-
specjalistyczne szkolenia certyfikowane dla uczniow

szkolenie specjalistyczne, certyfikowane dla 68 uczniéw w ramach grantu

pn. ,,Korpus Fachowcow—wspolpraca ekspertow dla efektywnego ksztalcenia praktycznego w branzy
gastronomiczno-hotelarskiej”
w ramach projektu ,,Innowacyjna edukacja — nowe mozliwosci zawodowe” Wojewodztwa Swictokmyskicgo -
Urzedu Marszalkowskiego Wojewodztwa Swigtokrzyskiego z programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwoj
Osi Priorytetowej IV. Innowacje spoleczne 1 wspolprac ponadnarodowa Dzialania 4.1. Innowacje spoleczne

Lider: Partnerzy:
SWIETOKRZYSKI ZWIAZEK .
PRACODAWCOW PRYWATNYCH / \
LEWIATAN S e
-' 1Trasstery Techoologsi Sp. 20.6,

Zanami pigte szkolenie, ktore ze strony kulinarnej poprowadzili Tomasz Soczumski oraz Kamil Piwowarczyk
natomiast w tajniki obstugi kelnerskiej uczniow wprowadzita Lucyna Janicka . Panel szkoleniowy zostal
przeprowadzony dla uczniéw Zespdt Szkoét Przemyshu Spozywcezego im.Danuty Siedzikéwny"Inki" oraz

uczniow Centrum Ksztalcenia Awans.



Dzickujemy Pani dyrektor Malgorzata Banasik-Rusak za udostepnienie pracowni technologiczne;.
Dziekujemy tez, naszym partnerom Profesjonalisci od kuchni , Bidfood Farutex, Oerlemans Foods , Studio

Kulinarne - Domowa Spizarnia, ChemaN , za wsparcie i dobre stowo. Pozdrawiamy z dobrym smakiem !!

Autor filmu: Interceptor Fotografia i Produkcja Filmowa :)
https://www.youtube.com/watch?v=G-A8iR044GY

21-22 listopada 2019

Szkolenie certyfikowane (panel 06)

Za nami szoste szkolenie, ktore ze strony kulinarnej poprowadzili Rafat Korus 1 Lukasz Wasik natomiast
w tajniki obslugi kelnerskiej uczniow wprowadzita Lucyna Janicka . Panel szkoleniowy zostat
przeprowadzony dla uczniow Zespot Szkot Gastronomicznych i Hotelarskich im. KEN w Sandomierzu.
Dzigkujemy Panu dyrektorowi Dariusz Luszczak za udostepnienie pracowni technologicznej i przyjecie
naszych szkoleniowcow w swej placowce. Dziekujemy tez, Pani Agacie Luczak, za pomoc w organizacji
szkolenia. Dzigkujemy tez, naszym partnerom Nestle Professional, Bidfood Faruex, Oerlemans Foods Polska,

Studio Kulinarne - Domowa Spizarnia, Cheman, za wsparcie i dobre stowo.

AERNY



https://www.youtube.com/watch?v=G-A8iR044GY
https://www.facebook.com/media/set/?set=a.3949385775086782&type=3&__xts__%5B0%5D=68.ARASGz0PrpE83Ssziy26O2SGt7gRGAUdK7idN1NVIMZ4U_Gl3T4Z7goDWhmfz7X96d945J-iI_BBRN8UyIJoxxaWLlPI2bDFmKP2rMmTfmi7l2i81SNoyIcybt_KvSHHuvjiZSOy0drKyN9uPs8MnOpzSoqIyP3I_jycsmQVfRB4c95yebgyO0-4TvX52LdbtBOHX5v9iy8DnURvGsSHqaeKCmphbbo_RNgHtfXtVvoqruRdcPadVW6KprS5cRKKFNc6Dh5e1GVbWMqmjqq8t39qSvDYheN-OzFF8oxV0nt4wVG5_TanLvonn6OWBLSPkfxpibSTnnfb0AnyM-Zkhsd6lafxUlUwVwwX1mocWufCLLs_TxdyCUSNR9TDdXa25P6G-mOKpyNn_urJM2O-ypAP4yZwEQe3Z63s0deJC0OXTcAw2BGiIUMmCFkMywWCN0WWZFB9j7T-Qe481Vfara7FmA&__tn__=-UC-R




Fundusze . : 3
teki Rzeczpospolita Unia Europejska
Europejskie s
ki
i Wiedza Edukacja Rozw) - Polska Europejski Fundusz Spoteczny

przez Uni¢ Europejska w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

Grant

Fundacja Swigtokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy

realizuje w ramach zadania 4 - Dziatania na rzecz potwierdzania kwalifikacji w nauczaniu zawodu-
specjalistyczne szkolenia certyfikowane dla uczniow

szkolenie specjalistyczne, certyfikowane dla 68 uczniéw w ramach grantu

pn. ,,Korpus Fachowcow—wspélpraca ekspertow dla efektywnego ksztalcenia praktycznego w branzy
gastronomiczno-hotelarskiej”
w ramach projektu ,,Innowacyjna edukacja — nowe mozliwosci zawodowe” Wojewddztwa §\\'i¢rokrzyskicgo -
Urzedu Marszalkowskiego Wojewédztwa Swigtokrzyskiego z programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj
Osi Priorytetowej IV. Innowacje spoleczne i wspélprac ponadnarodowa Dzialania 4.1. Innowacje spoleczne

Lider:
SWIETOKRZYSKI ZWIAZEK
PRACODAWCOW PRYWATNYCH
/scitl\
LEWIATAN Sl abom e
— Trassterschoolops 55,105

28 grudnia 2019

Mito nam poinformowa¢é, ze nasz konkurs patronatem honorowym objety najwyzsze wladze wojewodztwa
oraz miasta. Dzi¢kujemy Panu Marszatkowi Andrzejowi Betkowskiemu , Panu Prezydentowi Miasta Kielce
Bogdanowi Wencie oraz gléwnemu Swietokrzyskiemu Kuratorowi O$wiaty Kazimierzowi Madzik za

przychylnos$¢ do naszych dziatan. Uczniowie zapraszamy do zapoznania si¢ z regulaminem konkursu i do

dziatania (©) Czekamy na Wasze zgloszenia do 17 stycznia 2020 r.

MARSZALEK [E3VH

WOJEWODZTWA
SWIETOKRZYSKIEGO

Obejmuje
PATRONAT HONOROWY

nad wydarzeniem
0Ogolnopolski Konkurs Kucharzy
wJunior Culinary Cap”

rganizowanym przez

Swietokrzyskg Fundacje Szeféw Kuchni i Kucharzy

Andrtej Bglkowsk
/ /= W/
294 L 7

&
" Marszalek Wojewpdziwa Swiglokrzyskieg

Kielce, 10 grudnia 2019 roku

Organizatorzy wydarzenia proszer
Marszatka Wojewddztwa Sw

Urzedu

Dodatkowe informacie my



https://www.facebook.com/fundacjakulinarnakielce/posts/3998680466823979?__xts__%5B0%5D=68.ARCvsaNh2LXw3Ycrl2z30jENqBtpsN7MxT8RsD2IHiWrxwHn3ggMWRXPohCmTKB321cWGOJwvmFikzLG_w_dksAB3_9wFAjYBCp1lGpRxdmsg_0Vd25QR-Wh4MOCdzkLDfJ79cwoy1fdNKs3fcpvYe9yY3tehJxmi2HVOjG4Gemk7F_cCWveX0bAA9GIwBQw9tUMHiXeLf0QOSUTNISG_P6HsXKgEGZSV048oJhka9JMHcehjBWfOytTYbD3uapDofY3dmyIybMG8eDFTt8qkTgjxQmXtLH12P83mlNztZ6gxwoTFpxQi5BoAM98KRDB_Q-LoFgH62_zyAkc3XnZuYgBy1EQ&__tn__=-R

PREZYDENT MIASTA KIELCE

Urzad Miasta Kielce, Rynek 1, 25-303 Kielce
Tel 4136 76 105, Fax 41 34 42 763; www.um kielce.pl

PIKS-L0054.163.2019

Rafat Korus
Prezes Fundacji Swigtokrzyskich
Szeféw Kuchni i Kucharzy

Szanowny Panie Prezesie

Informuje, e obejmg patronat honorowy nad Ogélnopolskim Konkursem
Kulinarnym , Junior Culinary Cap”

Jestem przekonany, ze wydarzenie organizowane przez Waszy Fundacj¢
spotka si¢ z duzym zainteresowaniem przedstawiciell szk6l gastronomicznych
w calej Polsce. Bedzie tez doskonaly okazjq do propagowania swigtokrzyskich
tradycji kulinamych omz poszerzania 1 doskonalenia wiedzy w tym zakresic

Zyczg wielu sukcesow oraz wszelkicj pomyslnosci.
Z powazaniem

Bogdan/\Wenta
Z) o
Prezydent Miasta Kielce

Kiclce, 16 grudnia 2019 roku

5. Informacje o prowadzonej dzialalno$ci gospodarczej wedlug wpisu do rejestru przedsiebiorcow
Krajowego Rejestru Sadowego:
Fundacja nie prowadzi dziatalno$ci gospodarczej wedlug wpisu do rejestru przedsiebiorcow

Krajowego Rejestru Sagdowego

6. Informacja o podjetych uchwalach:

a) Zarzad Fundacji obradowat 4 razy w 2019 roku i podjat nastepujace uchwaty:

- Uchwata nr 1 /2019 Zarzadu Fundacji Swietokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 3 stycznia 2019
roku ws. sporzadzenia sprawozdania finansowego za rok 2018,

- Uchwata nr 2/2019 Zarzadu Fundacji Swictokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 3 stycznia 2019
roku ws. przyjecia planu pracy na rok 2019,

- Uchwata nr 3 /2019 Zarzadu Fundacji Swigtokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy z dnia 3 stycznia 2019

roku ws. sporzadzenia sprawozdania merytorycznego z dzialalnosci Zarzadu za rok 2018



- Uchwata nr 4/2019 Zarzadu Fundacji Swietokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 3 stycznia 2019
roku ws. organizacji I1 Ogolnopolskiego Konkursu Kulinarnego JUNIOR CULINARY CAP

- Uchwata nr 5 /2019 Zarzadu Fundacji Swigtokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy z dnia 3 stycznia 2019
roku ws. przystapienia do realizowanego przez ZDZ w Kielcach projektu

- Uchwata nr 6 /2019 Zarzadu Fundacji Swigtokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 20 lutego 2019
roku ws. organizacji konkursu Bitwa na Smaki

- Uchwata nr 7/2019 Zarzadu Fundacji Swictokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 20 lutego 2019
roku ws. uczestnictwa w Dniach Otwartych Akademii Kulinarnej Farutex w Krakowie

- Uchwata nr 8/2019 Zarzadu Fundacji Swigtokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 20 lutego 2019 roku
ws. wspotorganizacji Kolacji Degustacyjnej w Kielcach

- Uchwata nr 9/2019 Zarzadu Fundacji Swigtokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 20 lutego 2019 roku
ws. udzialu w Dniach Otwartych Zespotu Szkét Gastronomicznych w Lodzi

- Uchwata nr 10/2019 Zarzadu Fundacji Swietokrzyskich Szeféw Kuchni i Kucharzy z dnia 20 lutego 2019 roku
ws. udziatu w jury konkursu pn. ,,Wariacje Drozdzowe”

- Uchwata nr 11 /2019 Zarzadu Fundacji Swietokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 30 grudnia 2019

roku ws. sporzadzenia sprawozdania merytorycznego z dziatalnosci Zarzadu za rok 2019

b) Rada Fundacji obradowata 2 razy w roku 2019 i podjeta nastepujace uchwaty:

- Uchwata nr 1/2019 Rady Fundacji Swictokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 3 stycznia 2019
roku ws. przyjecia sprawozdania merytorycznego z dziatalnosci Fundacji za rok 2018,

- Uchwata nr 2/2019 Rady Fundacji Swictokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 3 stycznia 2019
roku ws. przyjecia sprawozdania finansowego Fundacji

zarok 2018,

- Uchwata nr 3/2019 Rady Fundacji Swictokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 3 stycznia 2019
roku ws. planu pracy Zarzadu na rok 2019,

- Uchwata nr 4/2019 Rady Fundacji Swictokrzyskich Szefow Kuchni i Kucharzy z dnia 30 grudnia 2019

roku ws. zatwierdzenia sprawozdania z dziatalnosci Fundacji za rok 2019.

7. Informacja o wysokosci uzyskanych przychodow z wyodr¢bnieniem ich zrodel:
Przychody ogotem:

W tym:

(1 Zdarowizn: 0,00 z#

(1 Ze $wiadczen realizowanych odptatnie z uwzglednieniem ich kosztow: brak

(1 Z dziatalnosci gospodarczej: brak

8. Informacje o poniesionych kosztach:
Koszty dziatalno$ci statutowej: 5 834,35 z#



Koszty administracyjne: z#

Koszty prowadzonej dziatalnosci gospodarczej: brak

9. Informacje o zatrudnionych:
Liczba zawartych umow ogoétem: 0
- umowy o prace — 0

- umowy cywilno-prawne — 0

10. Informacje o wynagrodzeniach:

a)  Laczna kwota wynagrodzen: 0,00zt

W tym:

- wynagrodzenia z tytutu umow o prace: 0,00zt

- nagrody: 0 zt

- premie: 0 zi

- z tytulu uméw cywilno-prawnych: 0, 00zt

b)  Wysokos¢ rocznych wynagrodzen ogotem wyptaconych:
- Cztonkom zarzadu: 0,00zt

- Cztonkom innych organdéw fundacji: 0,00 zt

11. Informacje o udzielonych pozyczkach:

Fundacja nie udzielata pozyczek.

12. Informacje o posiadanym majatku:
a) Informacja o kwotach ulokowanych na rachunkach bankowych:

Kwota: .....cceee... zh zh, Bank: ...l

b)  Informacja o wartosci posiadanych papierow wartoSciowych:

Fundacja nie nabywata zadnych obligacji ani tez nie objeta zadnych udzialéw lub nabytych akcji w spotkach
prawa handlowego

c) Informacje o nabytych nieruchomosciach:

Fundacja w 2019 roku nie nabyta zadnych nieruchomosci.

d) Informacja o nabytych innych $rodkach trwatych:

Fundacja w 2019 roku nie nabyla zadnych §rodkow trwatych.

e) Informacja o nabytych srodkach trwatych niskocynowych:

Fundacja w 2019 roku nie nabyta zadnych srodkow niskocynowych.

f)  Informacje o wartosci aktywow 1 zobowigzan fundacji ujetych we wlasciwych sprawozdaniach

finansowych sporzadzonych do celow statystycznych:



Aktywa: 0,00 zt

Zobowigzania: 0,00 zt

13. Dane dotyczace dzialalnos$ci zleconej fundacji przez podmioty panstwowe i samorzadowe (ushugi,
panstwowe zadania zlecone i zamowienia publiczne) oraz o wyniku finansowym tej dzialalnosci:
Fundacja w 2019 roku nie realizowala zadnej dziatalno$ci zleconej przez podmioty panstwowe lub

samorzadowe.

14. Informacja dotyczaca rozliczen fundacji z tytulu cigzacych zobowiazan podatkowych, a takze
informacja w sprawie skladanych deklaracji podatkowych:

Zobowigzania krotkoterminowe z tytutu podatkoéw, cet, ubezpieczen i innych i innych swiadczen: 0,00 zi.
15. Informacje o kontrolach i ich wynikach:

W 2019 roku w okresie sprawozdawczym w Fundacji nie byta przeprowadzana kontrola.



